




98BAHASA INDONESIA

Barbekyu arang GRILLSKÄR

 PERINGATAN

 Tidak membaca dan mengikuti panduan 
ini dan peringatan keselamatan dapat 
menyebabkan cedera serius atau 
kematian, terbakar atau ledakan 
yang menyebabkan kerusakan pada 

properti. Simbol keselamatan ( ) akan 
mengingatkan Anda akan informasi 
keselamatan yang penting.

 Produk ini hanya untuk penggunaan 
LUAR RUANGAN. JANGAN menggunakan 
di ruang tertutup seperti tempat parkir 
mobil, garasi, beranda, teras tertutup, 
atau di bawah bangunan beratap apa 
pun.

 Jangan memasukkan terlalu banyak 
arang ke dalam baki arang atau biarkan 
arang menyentuh badan barbeku.

 Gunakan barbeku ini hanya pada 
permukaan datar atau permukaan yang 
tidak mudah terbakar.

 Jangan pernah memegang bagian yang 
panas tanpa pelindung.

 Jangan gunakan di dalam ruangan.

 Jika digunakan di dalam ruangan, 
asap beracun dapat terbentuk dan 
menyebabkan cedera atau kematian.

 Gunakan di luar ruangan di tempat 
yang berventilasi baik. Jangan gunakan 
di garasi, bangunan, selasar atau area 
tertutup.

 PERHATIAN! Jangan gunakan peralatan 
berbeku di bawah konstruksi yang 
mudah terbakar.

 Jangan coba menggunakan peralatan 
barbeku ini saat sedang digunakan 
karena sangat panas.

 PERINGATAN! Jauhkan peralatan 
barbeku ini dari jangkauan anak-anak 
dan hewan peliharaan saat sedang 
digunakan.

 Jangan memodifikasi peralatan barbeku 
ini.

 Jangan meninggalkan peralatan barbeku 
tanpa pengawasan.

 Selalu ikuti petunjuk perawatan dan 
pemeliharaan - dan rawat secara teratur.

 Tempatkan peralatan barbeku berjarak 
minimum 1 meter dari benda atau 
struktur yang mudah terbakar.

 Jangan tambahkan cairan yang 
mudah terbakar atau arang yang 
telah menyerap cair tersebut untuk 
memanaskan arang.

 Jangan keluarkan abu arang sebelum 
semua arang hangus sepenuhnya dan 
setelah peralatan barbeku dingin.

 Hindari pakaian lengan panjang atau 
longgar saat menggunakan peralatan 
barbeku.

 Jangan gunakan peralatan barbeku saat 
angin kencang.

 Jangan menyentuh peralatan barbeku 
dengan tangan untuk memeriksa apakah 
sudah panas.

 Jangan gunakan air untuk 
mengendalikan api atau memadamkan 
arang.

 Jangan lupa untuk memadamkan arang 
setelah selesai memanggang.

 Sarung tangan barbeku harus selalu 
digunakan saat memasak, menyalakan 
atau melaraskan pengudaraan dan saat 
mengendalikan peralatan barbeku.

 Gunakan alat barbeku yang tepat saat 
memasak.

 Jangan buang arang menyala karena 
dapat menyebabkan kebakaran.
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 Tunggu peralatan barbeku sampai dingin 
sebelum menyimpan atau menutupnya.

 Jangan gunakan peralatan barbeku di 
dalam kendaraan rekreasi atau perahu.

 Peralatan barbeku tidak boleh digunakan 
sebagai penghangat makanan.

 PERINGATAN! Jangan gunakan alkohol 
atau bensin untuk menyalakan atau 
menyalakan ulang! Gunakan pematik api 
yang sesuai EN 1860-3. (Eropa)

 PERINGATAN! Jangan gunakan alkohol 
atau bensin untuk menyalakan atau 
menyalakan lag! Hanya gunakan 
pematik api yang mematuhi standar 
nasional setempat (di luar Eropa).

 Jangan biarkan minyak, lemak atau 
residu makanan terbentuk di dalam atau 
di atas barbeku - RISIKO KEBAKARAN.

 Jangan gantung bahan yang mudah 
terbakar daripada rel tangan barbeku 
ini.

 Selalu mengganti bagian lusuh - jangan 
gunakan jika terdapat kerusakan.

 Jangan letak makanan yang berlebihan 
pada gril - beri jarak makanan di atas 
permukaan gril.

 PENTING - Pastikan barbeku diletakkan 
di atas tanah yang rata untuk 
memudahkan lemak/minyak untuk 
dihilangkan.

 Pastikan peralatan barbeku dipasang 
dengan benar sesuai instruksi yang 
disertakan.

 Buka tutup saat cahaya menyala dan 
Anda bisa mulai barbeku.

Jangan gunakan barbekyu di ruang yang 
terbatas dan/atau layak huni, mis. rumah, 
tenda, karavan, rumah motor, perahu. 
Berisiko kematian akibat keracunan karbon 
monoksida.

DAFTAR FITUR
Penomoran fitur produk ditunjukkan 
mengacu pada ilustrasi barbekyu pada 
halaman grafis.
1. Pemegang
2. Kap
3. Memasak panggangan
4. Baki arang
5. Asbak

ARAHAN PENGGUNA
Sebelum melanjutkan, pastikan bahwa anda 
memahami pernyataan PERINGATAN dalam 
manual ini.
Jangan gunakan alat memasak abrasif pada 
permukaan memasak panggangan (3) untuk 
mencegah permukaan rusak.
Persiapan sebelum memasak - Untuk 
mencegah makanan menempel ke 
panggangan memasak, gunakan sikat 
berpegangan panjang untuk menerapkan 
lapisan tipis minyak goreng atau sayuran 
sebelum setiap sesi memanggang.
Catatan: Apabila pertama kali memasak 
menggunakan barbeku anda, cat di luar 
barbeku mungkin berubah warna sedikit 
karena suhu yang tinggi. Ini adalah normal 
dan sesuatu yang dijangkakan.

Meriahkan acara barbeku
Buka kap (2).
Letakkan lapisan arang secara merata 
dengan kedalaman sekitar 4-5 cm / 1,6-1,9" 
pada baki arang (4).

Tambahkan gel alkohol murni ke arang 
dengan hati-hati.
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Nyalakan arang dengan stik atau korek api 
panjang.
Saat api mereda, periksa apakah arang 
mulai merah membara.
Dianjurkan agar arang tetap merah 
membara selama paling tidak 30-40 menit 
sebelum mulai memanggang.
Jangan mulai memasak sampai terlihat 
lapisan berwarna abu-abu pada arang.

Sesi akhir memasak
Gunakan kain lembab dengan air hangat 
dan sabun cair untuk membersihkan 
barbekyu. Jangan menggunakan bahan 
abrasif.
Menggunakan pembersih abrasif atau benda 
tajam untuk membersihkan barbekyu akan 
merusak barbekyu.

Keselamatan Makanan
Silahkan baca dan ikuti nasihat ini saat 
memasak di atas barbeku anda:

•• Selalu cuci tangan sebelum dan setelah 
memegang daging mentah dan sebelum 
makan.

•• Selalu menjaga daging mentah dari 
daging matang dan makanan lainnya.

•• Sebelum memasak, pastikan permukaan 
barbekyu grill dan alat-alat yang bersih 
dan bebas dari sisa makanan lama.

•• Jangan gunakan peralatan yang sama 
untuk menangani makanan dimasak dan 
tidak dimasak.

•• Pastikan semua daging dimasak secara 
menyeluruh sebelum makan.

•• Untuk mengurangi risiko daging 
setengah matang, belah daging untuk 
memastikan bagian dalamnya masak.

•• Pra-memasak daging yang lebih besar 
atau sendi dianjurkan sebelum akhirnya 
memasak di barbeku anda.

•• Setelah memasak pada barbeku anda 
selalu bersihkan permukaan memasak 
panggangan dan peralatan.

Perawatan, Pemeliharaan dan 
Penyimpanan

•• Bersihkan peralatan barbeku Anda 
dengan teratur di antara penggunaan 
dan khususnya setelah disimpan lama.

•• Pastikan peralatan barbeku dan 
komponennya cukup dingin sebelum 
dibersihkan.

•• Jangan menyiram peralatan barbeku 
dengan air ketika permukaannya panas.

•• Jangan pernah menangani bagian yang 
panas dengan tangan tanpa pelindung.

•• Jangan meninggalkan peralatan barbeku 
Anda tak tertutup jika tidak digunakan. 
Simpan peralatan barbeku dalam 
gudang atau garasi jika tidak digunakan 
untuk melindungi terhadap efek kondisi 
cuaca ekstrim, terutama jika Anda 
tinggal di dekat daerah pesisir.

•• Terlalu lama sinar matahari, genangan 
air, udara laut / air asin semua dapat 
menyebabkan kerusakan pada peralatan 
barbeku Anda. (Penutup A mungkin 
tidak cukup untuk melindungi barbekyu 
anda dalam beberapa situasi).

•• Untuk memperpanjang hidup dan 
menjaga kondisi peralatan barbeku 
Anda, kami sangat menyarankan bahwa 
unit ditutupi ketika dibiarkan di luar 
untuk waktu yang lama, terutama 
selama musim dingin.

•• Sebelum menyimpan peralatan barbeku, 
pastikan semua abu atau arang yang 
tersisa sudah dibuang.
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Barbeku arang GRILLSKÄR

 AMARAN

 Kegagalan untuk membaca dan 
mengikuti manual dan amaran 
keselamatan yang terkandung di dalam 
ini mungkin boleh mengakibatkan 
kecederaan fizikal yang serius atau 
kematian, atau kebakaran atau 
letupan yang menyebabkan kerosakan 
harta benda. Simbol keselamatan                   

( ) akan memberitahu anda maklumat 
keselamatan yang penting.

 Produk ini untuk KEGUNAAN LUAR 
SAHAJA. JANGAN SESEKALI gunakan di 
ruang tertutup seperti bangsal kereta, 
garaj, beranda, laman berbumbung atau 
di bawah apa jua jenis struktur atas.

 Jangan terlebih isi dulang arang 
dengan arang atau membiarkan arang 
menyentuh badan barbeku.

 Barbeku ini hendaklah dipasangkan 
pada paras dasar yang kukuh sebelum 
digunakan.

 Jangan sesekali mengendalikan 
bahagian yang panas dengan tangan 
yang yang tidak dilindungi.

 Jangan gunakan di dalam.

 Jika digunakan di dalam, wasap toksik 
boleh terkumpul dan menyebabkan 
kecederaan fizikal atau kematian.

 Hanya gunakan hanya di luar di dalam 
kawasan yang cukup diudarakan. Jangan 
guna di dalam garaj, bangunan, ruang 
lega atau mana-mana kawasan yang 
tertutup.

 PERHATIAN! Berbeku ini tidak harus 
digunakan di bawah binaan atas yang 
mudah terbakar.

 AMARAN! Barbeku ini akan menjadi 
sangat panas. Jangan cuba untuk 

memindahkannya semasa ia sedang 
digunakan.

 AMARAN! Jauhkan daripada kanak-
kanak dan haiwan peliharaan.

 Sebarang pengubahsuaian pada barbeku 
ini boleh mendatangkan bahaya.

 Jangan biarkan barbeku ini tanpa jagaan 
semasa sedang digunakan.

Sentiasa ikuti arahan penjagaan dan 
penyenggaraan - dan kerap senggara 
barbeku anda.

 Semasa menempatkannya, pastikan 
barbeku berjarak minimum 1 meter 
daripada benda atau struktur mudah 
terbakar.

 Jangan tambahkan cecair nyala atau 
arang yang telah menyerap cecair 
tersebut pada arang yang hangat atau 
panas.

 Jangan keluarkan abu sehingga semua 
arang hangus dan barbeku tersebut 
sejuk sepenuhnya.

 Jangan memakai pakaian berlengan 
panjang atau longgar apabila 
menggunakan barbeku.

 Jangan gunakan barbeku ketika angin 
bertiup kuat.

 Jangan sentuh barbeku dengan tangan 
anda untuk memeriksa jika ia panas.

 Jangan gunakan air untuk mengawal 
nyalaan atau untuk memadamkan 
arang.

 Sentiasa padamkan arang apabila anda 
selesai memasak.

 Sarung tangan barbeku haruslah 
sentiasa digunakan ketika memasak, 
menyalakan atau melaraskan 
pengudaraan dan ketika mengendalikan 
barbeku.

 Gunakan peralatan barbeku yang betul 
ketika memasak.
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 Jangan buang arang yang panas di 
kawasan yang boleh menyebabkan 
bahaya kebakaran.

 Jangan simpan atau menutup barbeku 
sehinggalah barbeku sejuk sepenuhnya.

 Barbeku ini tidak direka bentuk untuk 
penggunaan di kenderaan rekreasi atau 
bot.

 Barbeku ini tidak boleh digunakan 
sebagai pemanas.

 AMARAN! Jangan gunakan larutan 
alkohol atau petrol untuk menyalakan 
atau menyalakan semula barbeku! 
Gunakan hanya penyala api yang 
mematuhi EN 1860-3 (Eropah).

 AMARAN! Jangan gunakan larutan 
alkohol atau petrol untuk menyalakan 
atau menyalakan semula! Gunakan 
hanya penyala api yang mematuhi 
standard kebangsaan tempatan (di luar 
Eropah).

 Jangan benarkan gris, lemak atau sisa 
makanan terkumpul di dalam atau di 
atas barbeku - RISIKO KEBAKARAN.

 Jangan gantung bahan yang mudah 
terbakar daripada rel tangan barbeku 
ini.

 Sentiasa gantikan bahagian yang lusuh 
- jangan gunakannya jika terdapat 
bahagian yang rosak.

 Jangan letak makanan yang berlebihan 
pada gril masak - jarakkan makanan 
dengan sekata di atas permukaan gril.

 PENTING - Pastikan barbeku diletakkan 
di atas tapak yang rata, mendatar bagi 
memudahkan lemak/gris mengalir.

 Pastikan barbeku dipasang dengan betul 
mengikut arahan yang disertakan.

 Buka penutup semasa menyalakan dan 
memulakan barbeku.

Jangan guna barbeku di ruang yang 
terkurung dan/atau dihuni cth. rumah, 
khemah, karavan, rumah bergerak, bot. 
Bahaya kematian akibat keracunan karbon 
monoksida.

SENARAI CIRI-CIRI
Ciri-ciri produk bernombor di bawah 
menunjukkan ilustrasi barbeku pada 
halaman grafik.
1. Pemegang
2. Hud
3. Gril memasak
4. Dulang arang
5. Dulang abu

ARAHAN PENGGUNA
Sebelum meneruskan, pastikan anda 
memahami penyataan AMARAN di dalam 
manual ini.
Jangan sesekali gunakan apa-apa peralatan 
memasak yang mengakis pada permukaan 
gril memasak (3) untuk mengelakkan 
permukaan tersebut rosak.
Persediaan sebelum memasak - Untuk 
mengelakkan makanan daripada melekat 
pada gril memasak, gunakan berus 
berpemegang panjang untuk menyapu 
lapisan nipis minyak masak atau minyak 
sayur sebelum setiap sesi barbeku.
Nota: Apabila pertama kali memasak 
menggunakan barbeku anda, cat di luar 
barbeku mungkin berubah warna sedikit 
kerana suhu yang tinggi. Ini adalah normal 
dan sesuatu yang dijangkakan.

Menyalakan Barbeku
Buka hud (2).
Letakkan lapisan arang yang sekata 
sedalam lebih kurang 4-5 sm/1.6-1.9'' di 
atas dulang arang (4).
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Letakkan gel nyala pada arang secara 
berhati-hati.
Nyalakan arang dengan penirus yang 
panjang atau mancis.
Apabila nyalaan mati, periksa sama ada 
arang mula merah menyala.
Adalah dicadangkan yang arang pada 
barbeku dibiarkan membara sekurang-
kurangnya 30-40 minit sebelum memasak.
Jangan mula memasak sebelum arang ada 
salutan abu.

Selesai Sesi Memasak
Gunakan kain yang lembap dengan air 
suam berserta cecair pencuci untuk 
membersihkan barbeku. Jangan gunakan 
bahan yang mengakis.
Barbeku akan rosak jika pencuci yang 
mengakis atau objek tajam digunakan untuk 
membersihkannya.

Keselamatan Makanan
Sila baca dan patuhi nasihat ini apabila 
memasak barbeku anda:

•• Sentiasa cuci tangan anda sebelum dan 
selepas mengendalikan daging mentah 
dan sebelum makan.

•• Sentiasa letakkan daging mentah jauh 
daripada daging masak dan makanan 
lain.

•• Sebelum memasak, pastikan permukaan 
gril barbeku serta peralatannya bersih 
dan bebas daripada sisa makanan lama.

•• Jangan gunakan peralatan yang sama 
untuk mengendalikan makanan yang 
telah dimasak dan belum dimasak.

•• Pastikan semua daging dimasak 
sepenuhnya sebelum menikmatinya.

•• Untuk mengelakkan risiko daging tidak 
masak sepenuhnya, belah daging untuk 
memastikan bahagian dalamnya masak.

•• Masakan awal untuk daging yang 
lebih besar disyorkan sebelum anda 
memasaknya di atas barbeku.

•• Selepas memasak di atas barbeku anda, 
sentiasa bersihkan permukaan gril 
memasak dan peralatan.

Penjagaan, Penyenggaraan dan Storan

•• Bersihkan barbeku anda dengan kerap 
di antara penggunaan dan terutamanya 
selepas disimpan lama.

•• Pastikan barbeku dan komponennya 
cukup sejuk sebelum dibersihkan.

•• Jangan sesekali menyimbah barbeku 
dengan air apabila permukaannya 
panas.

•• Jangan sesekali mengendalikan 
bahagian yang panas dengan tangan 
yang tidak beralas.

•• Jangan biarkan barbeku anda terdedah 
apabila tidak digunakan. Simpan 
barbeku anda di dalam bangsal atau 
garaj apabila tidak digunakan untuk 
mengelakkan kesan cuaca, terutamanya 
jika anda tinggal berdekatan kawasan 
pantai.

•• Pendedahan berterusan kepada cahaya 
matahari, air, udara laut/air laut boleh 
menyebabkan kerosakan kepada 
barbeku anda. (Penutup mungkin tidak 
cukup untuk melindungi barbeku anda 
dalam sesetengah situasi ini.)

•• Bagi memanjangkan hayat dan 
mengekalkan keadaan barbeku anda, 
kami mengesyorkan anda menutupnya 
dengan sarung apabila dibiarkan di luar 
bangunan, tanpa mengira berapa lama 
ia berada di luar, terutamanya ketika 
bulan musim sejuk.

•• Sebelum barbeku disimpan, pastikan 
semua baki abu atau arang dibersihkan.
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GRILLSKÄR شواية بالفحم

 تحذير

 الإخفاق في قراءة ومتابعة هذا الدليل وتحذيرات 
السلامة المذكورة هنا قد يؤدي إلى إصابات جسدية 

خطيرة أو الوفاة، أو الحريق أو انفجار يتسبب في 
الإضرار بالممتلكات. سوف تقوم رموز السلامة        

( بتنبيهك إلى معلومات هامة للسلامة. (

 هذا المنتج للاستخدام الخارجي فقط. لا تستخدمه 
أبداً في مكان مغلق مثل المرآب، الكراج، الشرفة، 

الفناء المسقوف، أو تحت سقف بناء من أي نوع.

 لا تملأ صينية الفحم بأكثر من المعدّل أو تدع الفحم 
يلامس جسم الشواية.

 يجب تركيب هذه الشواية على سطح مستوٍ وآمن 
قبل الاستخدام.

 لا تقم أبداً بحمل أجزاء ساخنة بأيدي مكشوفة.

 لا تستخدم الشواية في أماكن مغلقة.

 وإذا استخدمت في مثل هذه الأماكن، فيمكن أن 
يؤدي ذلك إلى تراكم الدخان السام والتسبب في 

إصابات جسدية أو الوفاة.

 استخدم الشواية فقط في الهواء الطلق في منطقة 
جيدة التهوية. لا تستخدمها في الكراج، الممرات 

المسقوفة، أو أي منطقة مغلقة.

 تنبيه! لا ينبغي استخدام هذه الشواية تحت بناء 
مسقوف قابل للإشتعال.

 تحذير! هذه الشواية سوف تصبح ساخنة جداً. لا قم 
بتحريكها أثناء التشغيل.

 تحذير! أبقي الأطفال والحيوانات الأليفة بعيداً.

 أي تعديل لهذه الشواية قد يكون خطراً.

 لا تترك هذه الشواية دون رقابة عند استعمالها.

 اتبع دائماً تعليمات العناية والصيانة - وقم بصيانة 
الشواية بانتظام.

 عند تحديد مكان الشواية، تأكد من أنها على بعد 
1 متر/ 39 بوصة على الأقل من العناصر أو الأبنية 

القابلة للاشتعال.

 لا تقم بإضافة سائل بدء الحركة أو الفحم الذي 
يحتوي على هذا السائل إلى فحم دافئ أو ساخن.

 لا تقم بإزالة الرماد حتى يتم احتراق الفحم بالكامل 
وتبرد الشواية تماماً.

 لا تستخدم ملابس ذات أكمام طويلة أو فضفاضة 
عند تشغيل الشواية .

 لا تستخدم الشواية أثناء الرياح الشديدة.

 لا تلمس الشواية بيديك لتتحقق ما إذا كانت 
ساخنة.

 لا تستخدم الماء للسيطرة على نشوب الناء أو 
إطفاء الفحم.

 قم دائماً بإطفاء الفحم عند الإنتهاء من الشواء.

 ينبغي دائماً أن تستخدم القفازات أثناء الشواء، 
الإشعال، تعديل فتحات الشواية أو مناولة الشواء.

 استخدام أدوات الشواء المناسبة عند الطهي.

 لا تخمد الجمر الساخن حيث أنه قد يسبب مخاطر 
لإشتعال النار.

 لا تقم بتخزين أو تغطية الشواية حتى يتم إطفاء 
الجمر وإزالته، وتبرد الشواية بالكامل.

 هذه الشواية غير مخصصة لاستخدامها في 
السيارات أو القوارب الترفيهية.

 لا ينبغي أبداً استخدام هذه الشواية كسخّان.

 تحذير! لا تستخدم السبيرتو أو البنزين للإشعال أو 
إعادة الإشعال! استخدم فقط ولاعات متوافقة مع 

EN 1860-3 المقاييس الأوروبية

 تحذير! لا تستخدم السبيرتو أو البنزين للإشعال أو 
إعادة الإشعال! استخدم فقط ولاعات متوافقة مع 

المقاييس المحلية )للدول خارج أوروبا(.

 لا تسمح بتراكم الشحوم، الدهون أو بقايا الشواء 
على أو داخل الشواية - مخاطر حريق.

 لا تعلق أي مواد قابلة للاشتعال على أذرعة 
الشواية.
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 استبدل دائماً الأجزاء التالفة - ولا تستخدمها إذا 
وجدت متضررة.

 لا تحمّل الشواية بالطعام بأكثر من طاقتها – وضع 
الطعام بمسافات متساوية على سطح الشواء.

 هام! تأكد من وضع الشواية على أرض منبسطة 
ومستوية للمساعدة في تخليص الدهون/الشحوم.

 تأكد من تجميع الشواية بشكل صحيح وفقًا 
للتعليمات المرفقة.

 احتف اغلطاء أانثء اشعال الشواية عند البدء في 
عملية الشواء.

لا تستخدم الشواية في المناطق الضيقة أو المأهولة. 
مثل المنازل والخيم والكارافانات والمنازل المتحركة 

والأبوات. لتجنب الخطر المميت لأول أكسيد الكربون.

خصائص المنتج
أرقام خصائص المنتج الموضحة تشير إلى صور الشواية 

على صفحة الرسومات.

1. يد

2. غطاء

3. رف الشواء

4. صينية الفحم

5. صينية الرماد

تعليمات المستخدم
قبل المتابعة، تأكد من أنك تفهم بيانات التحذير في هذا 

الدليل.

لا تستعمل أبداً أي أدوات طهي كاشطة على رف الشواء 
)3( لتتجنب تعرض السطح للتلف.

التحضير قبل الطهي - لمنع الأطعمة من الإلتصاق برف 
الشواء، استخدم فرشاة طويلة لوضع طبقة خفيفة من 

زيت الطهي أو الزيوت النباتية قبل كل موسم للشواء.

ملاحظة: عند الطهي بالشواية للمرة الأولى، فقد يحدث 
تغيير طفيف في لون دهان السطح الخارجي للشواية 

نتيجة لإرتفاع درجات الحرارة. هذا يعد أمراً طبيعياً ويجب 
أن يكون متوقعاً.

إشعال الشواية
افتح الغطاء )2(.

ضع طبقة متساوية من الفحم بعمق حوالي 5-4 سم / 
1,9-1,6 بوصة على صينة الفحم )4(.

ضع مادة الإشعال بعناية على الفحم.

أشعل الفحم بواسطة الكبريت أو ولاعّة طويلة.

عندما تهدأ النيران، تأكد من أن الفحم قد بدأ في التوهج.

من المستحسن أن يبقى الفحم متوهجاً لمدة لا تقل 
عن 40-30 دقيقة قبل الطهي على الشواية.

لا تبدأ الطهي حتى يكسو الفحم طبقة من الرماد.

نهاية موسم الشواء
استخدم قطعة قماش مبللة بالماء الدافئ وسائل 

غسيل لتنظيف الشواية. لا تستخدم أي مواد كاشطة.

إن استخدام منظفات كاشطة أو أدوات حادة لتنظيف 
الشواية سيعرّضها للتلف.

سلامة الغذاء
يرجى قراءة واتباع هذه النصيحة عند الطهي على 

الشواية الخاصة بك:

اغسل يديك دائماً قبل وبعد مناولة اللحوم النيئة ••
وقبل الأكل.

احفظ دائماً اللحوم النيئة بعيداً عن اللحوم المطهية ••
وغيرها من الأطعمة.

قبل الطهي، تأكد من أن أسطح الشواء والأدوات ••
نظيفة وخالية من بقايا الطعام القديمة.

لا تستخدم نفس الأواني لحمل الأطعمة المطهية ••
والنيئة.

تأكد من أن جميع اللحوم مطهية جيداً قبل تناولها.••

للحد من مخاطر اللحوم غير المطهية جيداً، قم ••
بتشريح اللحم بالسكين لضمان نضوج جميع الأجزاء 

الداخلية.

يوصى بالقيام بطهي أولي لقطع اللحم الكبيرة أو ••
المفاصل قبل الطهي النهائي على الشواية الخاصة 

بك.

بعد الطهي على الشواية نظّف دائماً أسطح الشواء ••
والأدوات.
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العناية، الصيانة والتخزين

نظّف الشواية بانتظام خلال فترات الاستخدام ••
وخاصة بعد فترات التخزين الطويلة.

تأكد من أن الشواية ومكوناتها باردة بشكل كافٍ قبل ••
التنظيف.

لا تقم أبداً بإخماد الشواية بالماء عندما يكون ••
سطحها ساخناً.

لا تقم أبداً بمسك الأجزاء الساخنة بأيدي مكشوفة.••

لا تترك الشواية مكشوفة عندما لا تكون قيد ••
الاستخدام. خزّن الشواية في كراج أو مكان 

مسقوف عندما لا تكون قيد الاستعمال للحماية من 
آثار الظروف الجوية القاسية، لا سيما إذا كنت تعيش 

بالقرب من المناطق الساحلية.

التعرّض لفترات طويلة لأشعة الشمس، المياه ••
الراكدة، هواء البحر/ المياه المالحة يمكنها جميعاً 

أن تتسبب في الإضرار بالشواية. )قد لا يكون الغطاء 
كافياً لحماية الشواية في بعض هذه الحالات(.

لتمديد عمر الشواية والحفاظ على حالتها، نوصيك ••
بشدة أن تقوم بتغطيتها عند تركها في الخارج لأية 

فترة من الوقت، خاصة خلال أشهر الشتاء.

قبل تخزين الشواية، تأكد من إزالة جميع بقايا الرماد ••
أو الفحم.
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เตาถา่นยา่งบารบ์คีวิ รุน่ GRILLSKÄR

 ค�ำเตอืน

 การไมป่ฏบิตัติามค�ำแนะน�ำและค�ำเตอืนเพือ่ความ
ปลอดภยัในคูม่อืนี ้อาจเป็นเหตใุหผู้ใ้ชไ้ดรั้บอนัตราย 
บาดเจ็บสาหสั หรอืถงึแกช่วีติได ้หรอือาจเป็นเหตุ
ใหเ้กดิเพลงิไหมห้รอืระเบดิ กอ่ความเสยีหายตอ่

ทรัพยส์นิ เครอืงหมาย ( ) ทีก่�ำกบัไว ้หมายถงึ
ขอ้มลูดา้นความปลอดภยัทีส่�ำคญั

 ส�ำหรับใชก้ลางแจง้เทา่นัน้ หา้มใชใ้นพืน้ทีปิ่ดหรอื
บรเิวณทีม่หีลงัคา หรอืโครงสรา้งทีเ่หมอืนหลงัคา
คลมุอยู ่เชน่ โรงรถ ทีจ่อดรถ นอกชาน ระเบยีง

 อยา่เตมิถา่นจนเต็มแน่นเกนิไป และอยา่เตมิถา่นจน
สงูขึน้มาถกูเนือ้บารบ์คีวิ

 ตัง้เตาบนพืน้ทีเ่รยีบ มัน่คง กอ่นใชง้าน

 อยา่จับผวิเตาทีร่อ้นดว้ยมอืเปลา่

 หา้มใชเ้ตาในหอ้งหรอืในบา้น

 หากใชเ้ตาในพืน้ทีปิ่ด ควนัจากการยา่งอาหารจะเกดิ
การสะสมและกอ่ใหเ้กดิอนัตรายถงึชวีติได ้

 ตัง้เตาไวก้ลางแจง้ทีอ่ากาศถา่ยเทไดส้ะดวก หา้มตัง้
เตายา่งบารบ์คีวิในโรงรถ ในตวัอาคาร ทางเดนิทีม่ี
หลงัคา หรอืในพืน้ทีปิ่ด

 ขอ้ควรระวงั! หา้มตัง้เตาไวใ้ตห้ลงัคาหรอืโครงสรา้ง
ทีต่ดิไฟได ้

 ค�ำเตอืน! ขณะยา่ง เตาบารบ์คีวิจะรอ้นจัด หา้มยา้ย
เตาขณะก�ำลงัยา่ง

 ค�ำเตอืน! ระวงัไมใ่หเ้ด็กหรอืสตัวเ์ลีย้งเขา้ใกลเ้ตา

 การดดัแปลงเตาไมว่า่ดว้ยวธิใีด อาจกอ่ใหเ้กดิ
อนัตรายได ้

 อยา่ตดิเตายา่งบารบ์คีวิโดยไมม่คีนอยู่

 ปฏบิตัติามค�ำแนะน�ำการดแูลรักษา และดแูลเตาให ้
อยูใ่นสภาพดเีสมอ

 ตัง้เตาใหห้า่งจากโครงสรา้งทีไ่วไฟหรอืวตัถไุวไฟ
อยา่งนอ้ย 1 เมตร (39 นิว้)

 อยา่เรง่ถา่นโดยการใชเ้ชือ้เพลงิแบบเหลว หรอืถา่น
ทีช่บุเชือ้เพลงิเหลว

 อยา่น�ำขีเ้ถา้ออกจากเตา จนกวา่ถา่นจะไหมห้มดและ
เตาเย็นสนทิแลว้

 ขณะใชเ้ตายา่ง อยา่สวมเสือ้แขนยาว หรอืเสือ้ที่
ปลายแขนหอ้ยลง

 อยา่ใชเ้ตายา่งขณะลมแรง

 อยา่ใชม้อืแตะเพือ่ลองวา่เตารอ้นหรอืไม่

 อยา่ใชน้�้ำราดเพือ่ดบัเปลวไฟทีล่กุขึน้ หรอืดบัเตา
เมือ่ยา่งเสร็จ

 ดบัถา่นใหห้มดเมือ่ยา่งบารบ์คีวิเสร็จแลว้

 ควรสวมถงุมอืไวต้ลอดขณะยา่งบารบ์คีวิ จดุเตา ปรับ
ความรอ้น วางบารบ์คีวิลงหรอืยกขึน้จากเตา

 ใชอ้ปุกรณท์ีเ่หมาะสมขณะยา่ง เชน่ คมีคบี เหล็ก
เสยีบ สอ้มหรอืมดีบารบ์คีวิ

 อยา่ทิง้ถา่นทีร่อ้นในทีท่ีอ่าจลกุตดิไฟและกอ่ใหเ้กดิ
เพลงิไหมไ้ด ้

 อยา่เกบ็เตาหรอืคลมุเตา จนกวา่จะน�ำถา่นทีด่บัหมด
แลว้ออกจากเตา และเตาเย็นสนทิแลว้

 เตานีไ้มไ่ดอ้อกแบบขึน้ใหใ้ชบ้นพาหนะเพือ่ความ
ส�ำราญหรอืเพือ่การทอ่งเทีย่ว เชน่ รถ RV รถบา้น 
เรอืส�ำราญ

 หา้มใชเ้ตาเป็นฮตีเตอรห์รอืเครือ่งท�ำความรอ้นไม่
วา่กรณีใดๆ

 ค�ำเตอืน! หา้มใชน้�้ำมนัเชือ้เพลงิ สรุา น�้ำมนัไฟแชค็ 
ในการจดุเตาบารบ์คีวิ ใหใ้ชเ้ชือ้จดุไฟทีไ่ดม้าตรฐาน 
EN 1860-3 เทา่นัน้ (ส�ำหรับประเทศในยโุรป)

 ค�ำเตอืน! หา้มใชน้�้ำมนัเชือ้เพลงิ สรุา น�้ำมนัไฟแชค็ 
ในการจดุเตาบารบ์คีวิ ใหใ้ชเ้ชือ้จดุไฟทีไ่ดม้าตรฐาน
ของประเทศนัน้ (ส�ำหรับประเทศนอกยโุรป)

 อยา่ใหม้คีราบไขมนัเกาะหรอืสะสมในเตา และอยา่
ใหเ้ศษอาหารตกอยูใ่นเตา เพราะไขมนัและเศษ
อาหารอาจลกุตดิไฟได ้
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 อยา่แขวนวตัถทุีต่ดิไฟไดไ้วก้บัมอืจับของเตา

 หา้มใชเ้ตาทีช่�ำรดุหรอืมสีภาพไมส่มบรูณ ์ถา้มชี ิน้
สว่นทีช่�ำรดุ ใหเ้ปลีย่นใหมก่อ่นใชเ้ตา

 อยา่วางอาหารบนตะแกรงมากเกนิไป ควรวางแต่
พอดแีละกระจายใหท้ัว่ตะแกรง

 ขอ้มลูส�ำคญั! ตอ้งวางเตาบนพืน้เรยีบและไดร้ะดบั 
ไมข่รขุระ ไมล่าดเอยีง

 ประกอบเตาใหถ้กูตอ้งตามคูม่อืประกอบทีแ่นบมา

 ขณะจดุไฟและขณะยา่งบารบ์คีวิ ใหเ้ปิดฝาเตาไว ้
เสมอ

หา้มใชเ้ตาบารบ์คีวิภายในพืน้ทีปิ่ดและ/หรอืพืน้ทีเ่พือ่การ
พักอาศยั ไดแ้ก ่บา้น เต็นท ์กองคาราวาน รถบา้น และ
เรอื เป็นตน้ เพราะอาจกอ่ใหเ้กดิกา๊ซคารบ์อนมอนอกไซด์
ซึง่เป็นกา๊ซพษิทีม่อีนัตรายถงึชวีติ

สว่นประกอบ
สว่นประกอบของเตายา่งบารบ์คีวิตามภาพ

1. มอืจับ

2. ฝา

3. ตะแกรงยา่ง

4. ทีใ่สถ่า่น

5. ถาดรองขีเ้ถา้

ค�ำแนะน�ำการใช้
อา่นค�ำเตอืนทัง้หมดในคูม่อืใหเ้ขา้ใจกอ่นใช ้

หา้มใชผ้งขดัหรอืสารกดักรอ่นในการท�ำความสะอาด
ตะแกรง (3) เพือ่ป้องกนัตะแกรงเสยีหาย

กอ่นยา่ง ใหใ้ชแ้ปรงดา้มยาว ชบุน�้ำมนัทาบนตะแกรงให ้
ทัว่ เพือ่ป้องกนัเนือ้ตดิตะแกรงขณะยา่ง

หมายเหต:ุ เมือ่ใชเ้ตายา่งครัง้แรก สขีองเตาอาจเปลีย่น
ไปเล็กนอ้ยเพราะความรอ้น ถอืเป็นอาการปรกติ

การจดุเตา
เปิดฝาครอบเตา (2)

ใสถ่า่นเชือ้เพลงิลงในทีใ่สถ่า่น (4) ใหส้งูขึน้มา 4-5 ซม. 
(1.6-1.9 นิว้) เกลีย่ถา่นใหเ้สมอกนั

เตมิเจลจดุไฟลงในถา่นเชือ้เพลงิ

ใชไ้มข้ดีหรอืทีจ่ดุไฟ จดุถา่นใหต้ดิ

ดใูหถ้า่นตดิไฟจนเริม่แดง

ควรใหถ้า่นตดิไฟอยา่งนอ้ย 30-40 นาท ีเพือ่ใหอ้ณุหภมูิ
สงูพอ

รอถา่นตดิไฟจนเริม่มขีีเ้ถา้บางๆ คอ่ยเริม่ป้ิงยา่งบารบ์คีวิ

การท�ำความสะอาด
ใชผ้า้ชบุน�้ำอุน่ผสมน�้ำยาลา้งจานเชด็เตาใหส้ะอาด หา้ม
ใชผ้งขดัหรอืสารท�ำความสะอาดทีอ่อกฤทธิก์ดักรอ่น

การใชส้ารดงักลา่วหรอืใชอ้ปุกรณท์ีม่คีวามคมท�ำความ
สะอาดเตา จะท�ำใหเ้ตาบารบ์คีวิเสยีหายได ้

ความปลอดภยัของอาหาร
ใหอ้า่นและปฏบิตัติามค�ำแนะน�ำดา้นลา่งนี ้ในการยา่ง
บารบ์คีวิ

•• ลา้งมอืใหส้ะอาดทัง้กอ่นและหลงัยา่งเนือ้ รวมทัง้
เมือ่รับประทานเสร็จ

•• ควรแยกเก็บเนือ้ดบิ อยา่ใหร้วมหรอือยูใ่กลก้บัเนือ้
สกุและอาหารอืน่ๆ

•• กอ่นยา่งบารบ์คีวิ ดวูา่ตะแกรงและอปุกรณย์า่ง
สะอาด และไมม่คีราบอาหารเกา่เหลอือยู่

•• แยกอปุกรณท์ีใ่ชก้บัเนือ้ดบิและเนือ้สกุ

•• ยา่งเนือ้ใหส้กุดกีอ่นรับประทาน

•• ควรใชม้ดีหัน่ดเูนือ้ขา้งในวา่สกุดแีลว้

•• กอ่นยา่งเนือ้ช ิน้ใหญ ่เนือ้ตดิกระดกู หรอืเนือ้ทีส่กุ
ยาก ควรท�ำใหส้กุขัน้หนึง่กอ่น เพือ่ใหย้า่งสกุงา่ยขึน้

•• ลา้งตะแกรงและอปุกรณย์า่งใหส้ะอาดหลงัใช ้

การดแูลและการเก็บรกัษา

•• ท�ำความสะอาดเตาทกุครัง้หลงัใช ้และหลงัจากเกบ็
ไวน้าน โดยไมไ่ดใ้ช ้

•• รอใหเ้ตาเย็นลงใหส้นทิกอ่นท�ำความสะอาด

•• หา้มใชน้�้ำราดลงบนเตาเพือ่ใหเ้ตาเย็นลง

•• สวมถงุมอืทกุครัง้ทีต่อ้งใชเ้ตารอ้น

•• เมือ่ไมใ่ชง้าน ใหเ้กบ็เตาไวใ้นโรงรถหรอืบรเิวณทีม่ี
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หลงัคา แลว้ใชผ้า้ปิดคลมุไว ้เพือ่ปกป้องจากสภาพ
อากาศ โดยเฉพาะถา้อาศยัอยูใ่กลท้ะเล

•• การปลอ่ยใหเ้ตาถกูแสงแดด ถกูน�้ำ ลมทะเล หรอื
น�้ำเค็ม เป็นเวลานาน จะท�ำใหเ้ตาเสยีหายหรอืช�ำรดุ 
ในสภาพอากาศหรอืสภาพแวดลอ้มทีร่นุแรงขา้งตน้ 
การใชผ้า้คลมุไมเ่พยีงพอทีจ่ะถนอมเตา

•• เพือ่ยดือายกุารใชง้านและรักษาเตาใหอ้ยูใ่นสภาพด ี
ตอ้งคลมุเตาใหม้ดิชดิถา้เกบ็ไวน้อกบา้น โดยเฉพาะ
ในชว่งฤดหูนาว

•• เชด็ขีเ้ถา้หรอืเศษถา่ยออกจากเตาใหห้มดกอ่นน�ำ
เตาไปเกบ็
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