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English

Care and cleaning

Before using the cookware for the first time,

wash, rinse and dry carefully.

The cookware must be washed by hand. Use

washing-up liquid and a soft brush/sponge.

Never use chlorine or other harsh chemicals

that may damage the copper.

Wipe the cookware with a towel immediately

after washing the dishes to retain the shine of

the copper. Never let the cookware pieces dry
on their own, this to avoid water spots and the
copper becoming discoloured.

Over time, copper darkens and becomes

tarnished due to the material being in contact

with water and oxygen. This is a chemical
reaction that produces a natural patina for

the copper material and does not mean that

the copper has worn out or that something is

wrong. If you like, it is possible to get rid of the
patina.

The best way to get rid of the patina is to first

clean the copper surface and then polish it,

please follow the steps below:

1. To clean the copper surface, start by mixing
salt and white vinegar and stir until the salt
is properly dissolved. Then moisten a soft
scrub sponge in the solution and scrub the
surface so that stains disappear. You may
use a sponge with abrasives to clean the
surface.

2. To polish the surface, use a special polishing
agent for copper and follow its instructions.
To prevent scratches from occurring when
polishing, ensure to only polish with a
dishcloth or sponge without abrasives on
the surface.

Do not use steel wool since it may damage the

copper surface.

When used in an oven or on a gas hob, the



cookware can become discoloured. To regain
the copper colour, clean and polish the surface
according to the steps above.

The base is slightly concave when cold, but
expands to flatten out when heated. Always
leave cookware to cool before cleaning it. This
allows the base to resume its shape and helps
to prevent it from becoming uneven with use.
To prevent salt stains on the inside of your
cookware, do not add salt to your food until the
contents are boiling.

Good to know

This cookware is suitable for use on all types of
hobs, including induction hob.

By placing the cookware on a hob with the
same or a smaller diameter as the pot/pan you
can save energy.

Always lift the cookware when moving it on a
glass ceramic hob to avoid the risk of scratching
the hob.

Bear in mind that the cookware gets hot during
use. Always handle with pot holders.

If you have any problem with the product,
contact your nearest IKEA store/Customer
Service or visit www.ikea.com.

Deutsch
Reinigung und Pflege

Die Produkte vor der ersten Benutzung von
Hand spilen und abtrocknen.

Das Kochgeschirr sollte von Hand gespult
werden. Dazu etwas Spulmittel und eine weiche
Burste/einen weichen Schwamm nehmen. Kein
Chlor oder andere aggressive Chemikalien
verwenden, die diese das Kupfer beschadigen
kénnten.

Nach dem Spulen das Kochgeschirr sofort mit
einem Handtuch trocken reiben, um den Glanz
des Kupfers zu erhalten. Das Kochgeschirr nicht
von allein trocknen lassen, um Wasserflecken
und Verfarbungen des Kupfers zu vermeiden.

5



Mit der Zeit wird das Kupfer dunkler und matter,

da das Material mit Wasser und Sauerstoff in

Kontakt ist. Dies ist eine chemische Reaktion,

die eine natlrliche Patina verursacht. Das

bedeutet nicht, dass das Kupfer abgenutzt oder
beschadigt ist. Es ist mdglich, die Patina zu
beseitigen.

Dazu zuerst die Kupferoberflache reinigen und

anschlieBend polieren. Die unten stehenden

Schritte bitte befolgen:

1. Um die Kupferoberflache zu reinigen, zuerst
Salz und weiRen Essig vermischen und so
lange rihren, bis sich das Salz vollstandig
aufgeldst hat. Dann einen weichen
Scheuerschwamm in die Lésung tunken und
die Oberflache schrubben, bis die Flecken
verschwunden sind. Es ist méglich, einen
Schwamm mit Scheuermitteln zum Reinigen
der Oberflache zu nehmen.

2. Zum Polieren der Oberflache ein spezielles
far Kupfer geeignetes Poliermittel unter
Einhaltung der Anleitung verwenden. Damit
keine Kratzer entstehen, die Oberflache nur
mit einem Spultuch oder einem Schwamm
ohne Scheuermittel polieren.

Keine Stahlwolle verwenden, da diese die

Kupferoberflache beschadigen kénnte.

Bei der Nutzung im Backofen oder

auf einem Gaskochfeld kann sich das

Kochgeschirr verfarben. Um die Kupferfarbe

wiederzuerlangen, die Oberflache gemaR

den oben genannten Schritten reinigen und

polieren.

Im abgekihlten Zustand ist der Boden des

Kochgeschirrs leicht nach innen gewdlbt. Beim

Erhitzen erweitert sich der Boden und wird

flach. Das Kochgeschirr vor dem Reinigen

immer abkihlen lassen. Dadurch kann der

Boden wieder seine Form einnehmen und wird

nicht durch haufige Benutzung uneben.

Um Salzflecken auf der Innenseite des

Kochgeschirrs zu vermeiden, dem Essen erst

Salz zufligen, wenn es kocht.



Wissenswertes

Fur alle Kochfeldarten inkl. Induktionsherde
geeignet.

Kochgeschirr auf einer Platte mit dem gleichen
oder geringerem Durchmesser zu benutzen,
spart Energie.

Bei Glas- oder Keramikkochfeldern Tépfe zum
Bewegen immer hochheben; nicht schieben -
das kénnte Kratzer verursachen.

Beim Kochen erhitzt sich der Topf. Bitte
Topflappen benutzen.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nachstgelegenen IKEA
Einrichtungshaus oder Giber www.IKEA.de
Kontakt aufnehmen.

Francais
Nettoyage et entretien

Laver, rincer et sécher les ustensiles de cuisson
avant la premiére utilisation.

Les ustensiles doivent étre lavés a la main.
Utiliser du liquide vaisselle et une brosse/
éponge douce. Ne jamais utiliser de chlore

ou d'autres produits chimiques puissants qui
pourraient abimer le cuivre.

Sécher les ustensiles directement aprés lavage
pour conserver le brillant du cuivre. Ne jamais
laisser les ustensiles sécher a l'air libre afin
d'éviter les traces de calcaire et la décoloration
du cuivre.

Au fil du temps, au contact de I'eau et de
I'oxygéne, le cuivre noircit et se ternit. C'est
une réaction chimique normale qui permet
I'apparition d'une patine naturelle sur le cuivre
et qui ne signifie pas que le matériau est usé
ou abimé. Si vous le souhaitez, il est possible de
retirer cette patine.

Pour cela, il suffit d'abord de nettoyer la surface
en cuivre puis de la polir. Suivre les instructions
ci-dessous :

1. Pour nettoyer la surface en cuivre, mélanger
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d'abord du sel et du vinaigre. Secouer
jusqu'a dissolution compléte du sel. Ensuite,
tremper une éponge a récurer dans ce
mélange et frotter la surface pour enlever
les taches. Il est possible d'utiliser le coté
abrasif de I'éponge pour nettoyer la surface.
2. Pour polir la surface, utiliser un produit
spécial pour faire briller le cuivre et suivre
ses instructions. Afin d'éviter I'apparition de
rayures au moment de polir, bien s'assurer
de frotter uniquement a I'aide d'un torchon
ou d'une éponge non abrasive.
Ne pas utiliser de laine d'acier susceptible de
rayer la surface en cuivre.
L'ustensile peut se décolorer lors de la cuisson
au four ou sur une plaque de cuisson. Pour
retrouver la couleur cuivré du matériau,
nettoyer et polir la surface en suivant les
instructions ci-dessus.
Le fond, Iégérement concave, se dilate et
s'aplanit sous l'effet de la chaleur. Toujours
laisser I'ustensile refroidir avant de le nettoyer.
Cela lui permet de reprendre sa forme afin
d'éviter qu'il ne se déforme apreés quelque
temps d'utilisation.
Pour éviter les traces de sel a l'intérieur de
I'ustensile, rajouter le sel une fois que I'eau
bout.

Bon a savoir

Ustensile compatible avec toutes les tables de
cuisson, y compris a induction.

Utiliser l'ustensile sur une plaque de cuisson
de diametre identique ou inférieur pour
économiser de I'énergie.

Toujours soulever 'ustensile de cuisson
pour le déplacer sur la table de cuisson en
vitrocéramique afin d'éviter les rayures.

Ne pas oublier que l'ustensile chauffe lors de
I'utilisation. Penser a le manipuler avec des
maniques.



En cas de probléme, ne pas hésiter a contacter
le magasin/Service Clientéle IKEA le plus proche
ou a consulter le site www.ikea.com.

Nederlands

Zorg en onderhoud

Voordat je de pan voor de eerste keer gebruikt,
dien je deze zorgvuldig af te wassen, af te
spoelen en te drogen.

De pan moet met de hand worden afgewassen.
Gebruik afwasmiddel en een zachte borstel/
spons. Gebruik nooit chloor of andere
aggresieve chemicalién die het koper kunnen
beschadigen.

Droog de pan direct na het afwassen af met
een handdoek om de glans van het koper

te behouden. Laat de pan nooit aan de

lucht opdrogen, dit om te voorkomen dat er
watervlekken ontstaan en het koper verkleurd.
Na verloop van tijd wordt koper donderder en
wordt het aangetast doordat het matriaal in
contact komt met water en zuurstof. Dit is een
chemische reactie die een natuurlijke patina
oplevert voor het kopermateriaal en betekent

niet dat het koper versleten is of dat er iets mis
is. Je kan patina verwijderen mocht je dit willen.
De beste manier om het patina van de pan te
verwijderen is door eerst het koperen oppervlak
schook te maken en het vervolgens te polijsten,
volg hiervoor de onderstaande stappen:

1.

Om het koperen oppervlak schoon te
maken, meng eerst zout en witte azijn

en roert tot het zout goed is opgelost.
Bevochtig vervolgens een zachte scrubspons
met de oplossing en schrob het opperviak
zodat de vlekken verdwijnen. Je kunt een
spons met schuurmiddelen gebruiken om
het oppervlak schoon te maken.

Om het oppervlak te polijsten gebruikt je
een speciaal polijstmiddel voor koper en
volgt je de gebruiksaanwijzing. Om krassen
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tijdens het poetsen te voorkomen, mag je
alleen poetsen met een vaatdoek of spons
zonder schuurmiddelen op het oppervlak.

* Gebruik geen staalwol, dit kan het koperen
oppervlak beschadigen.

+ Bij gebruik in een oven of op een gasfornuis
kan de pan verkleuren. Om de koperkleur terug
te krijgen, reinig en polijst je het oppervlak
volgens de stappen hierboven.

+ Debodem is lichtjes hol wanneer hij koud is,
maar zet uit om plat te worden wanneer hij
verwamrd wordt. Laat de pan altijd afkoelen
voordat je deze reinigt.

+ Om zoutvlekken aan de binnenkant van de
pan te voorkomen, dien je geen zout aan het
gerecht toe te voegen zolang de inhoud niet
kookt.

Goed om te weten

+ Deze pannenset is geschikt voor gebruik op alle
soorten kookplaten, inclusief inductiekookplaat.

+ Door de pan op een kookplaat te plaatsen met
dezelfde of een kleinere diameter als de pot/
pan kun je energie besparen.

+ Til de pan altijd op wanneer je hem verplaatst
op een glaskeramische kookplaat om het risico
op krassen op de kookplaat te vermijden.

* Hou er rekening mee dat de pan heet wordt
tijdens het gebruik, gebruik daarom altijd een
pannenlap.

* Als je een probleem hebt met het product,
neem dan contact op met je dichtsbijzinde IKEA
winkel of bezoek www.IKEA.com

Dansk

Rengering og vedligeholdelse

+ Vask, skyl og ter kekkenudstyret omhyggeligt,
for du bruger det forste gang.

+  Kokkenudstyret skal vaskes af i handen Brug
opvaskemiddel og en blgd berste/svamp. Brug
aldrig klorin eller andre staerke kemikalier, der
kan beskadige kobberet.
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Tor kekkenudstyret af med et viskestykke
umiddelbart efter, det er blevet vasket, sa
kobberet bliver ved med at skinne. Lad aldrig
kegkkenudstyret lufttgrre. Pa denne made
undgér du pletter efter vand og misfarvning af
kobberet.

Med tiden bliver kobberet markere og anlgbet,

fordi materialet er i kontakt med vand og ilt. Det

er en kemisk reaktion, der giver kobberet en
naturlig patina, og det betyder ikke, at kobberet
er slidt, eller at noget er galt. Hvis du vil, kan du
fjerne patinaen.

Den bedste made at fjerne patinaen pa, at farst

at renggre kobberets overflade og derefter

polere det. Fglg trinnene nedenfor:

1. Renger kobberets overflade ved at blande
salt og hvid eddike og rer rundt, indtil saltet
er helt oplast. Fugt en blgd skuresvamp i
oplgsningen, og skrub overfladen, indtil
eventuelle pletter forsvinder. Du kan godt
bruge en svamp med en ru side til at
renggre overfladen.

2. Brug et seerligt polermiddel til at polere
overfladen. Felg anvisningerne. For at undga
at kobberet bliver ridset, nar du polerer, ma
du kun polere overfladen med en blgd klud
eller svamp uden en ru side.

Brug ikke staluld, da det kan beskadige

kobberets overflade.

Nar du bruger kekkenudstyret i en ovn eller pa

en gaskogeplade, kan det blive misfarvet. For

at fa kobberfarven tilbage, skal du rengere og
polere overfladen som angivet herover.

Bunden buer en anelse indad, nar

keokkenudstyret er koldt, men den udvider sig

og bliver flad, nar den varmes op. Produkterne
skal altid kele af, fer de rengeres. Sa far bunden
sin oprindelige form igen, og det hjzselper med
at forhindre, at den bliver skaev.

Tilseet ikke salt til maden, fer den koger,

for at forhindre saltpletter indvendigt i

kokkenudstyret.
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Godt at vide

Kekkenudstyret er velegnet til brug pa de fleste
slags kogeplader, inkl. induktionskogeplader
Hvis du placerer kekkenudstyret pa en
kogeplade med samme eller mindre diameter,
kan du spare energi.

Left altid gryden/kasserollen, nér du flytter den
pa en keramisk kogeplade, sa du ikke ridser
kogepladen.

Husk, at kekkenudstyret bliver varmt under
brug. Brug altid grydelapper, nar du handterer
keokkenudstyret.

Hvis der opstar problemer med produktet, sa
kontakt naermeste IKEA varehus/kundetjeneste
eller ga ind pa www.ikea.dk

islenska
Umhirda og prif

12

pvodu, skoladu og purrkadu eldunarilatid vel
4dur en pu notar pad i fyrsta skipti.
Eldunaril4tid parf ad pvo i héndunum. Notadu
upppvottaldg og mjukan bursta/svamp. Ekki
nota klér eda dnnur sterk efni sem geta skemmt
koparinn.
burrkadu eldunarilatid strax eftir pvott svo
ad koparinn verdi ekki mattur. Ekki lata
eldunarilatid porna sjalft pvi pa getur koparinn
mislitast og vatnsblettir myndast.
Med timanum dékknar koparinn og vedrast
par sem hann er Gtsettur fyrir vatni og surefni.
betta eru efnahvorf sem gera pad ad verkum ad
koparinn faer & sig nattirulega spanskgraenu en
pydir ekki ad koparinn sé slitinn eda ad eitthvad
sé ad. bu getur losnad vid spanskgraenuna ef
pu kyst.
Besta leidin til ad losna vid spanskgraenu er ad
prifa koparinn vel og pussa hann, vinsamlega
fylgdu eftirfarandi skrefum:
1. Til ad prifa koparinn skaltu byrja & a& blanda

saman salti og ediki og hreera saman par

til saltid hefur allt verid leyst upp. Veettu



mjukan skrabb i lausninni og skrabbadu
yfirbord&id par til blettirnir hverfa. pu
getur notad svamp med skrubbi til ad na
blettunum af.
2. Til ad feegja yfirbordid skaltu nota
sérstakt faegiefni fyrir kopar og fylgja
leidbeiningunum. Til ad koma i veg fyrir
rispur pegar pu faegir koparinn skaltu nota
diskapurrku eda mjikan svamp an skrubbs.
Notadu ekki stalull pvi hin getur skemmt
yfirbord koparsins.
Ef eldunarilatid er sett inn i ofn eda & gashellur
getur pad ordid mislitad. Til ad fa aftur
upprunalegan lit & koparinn skaltu prifa og
faegja yfirbordid samkveemt leidbeiningunum
hér fyrir ofan.
Botninn er adeins ihvolfur pegar hann er kaldur
en penst Ut og verdur flatur pegar hann hitnar.
Leyf8u eldunarilatinu alltaf ad kélna 48ur en
pad er prifid. pa fer botninn i sina upprunalegu
I6gun og pad kemur i veg fyrir ad hann verdi
6jafn vid notkun.
Til ad koma i veg fyrir saltbletti i ilatinu aetti ekki
ad salta matinn fyrr en eftir ad sudan hefur
komid upp.

Gott ad vita

Eldunarilatid hentar til notkunar & éllum
gerdum af hellubordum, par med talid
spanhellubordum.

bu getur sparad orku med pvi ad nota alltaf
hellu sem er jafnstér eda minni en botn
pottsins/pénnunnar ad pvermali.

Lyftid ilatinu alltaf pegar pad er feert til &4
keramikhellubordi til ad yfirbordid rispist sidur.
Hafdu i huga ad ilatid verdur heitt vid notkun.
Notadu alltaf ofnhanska.

Ef einhver vandamal koma upp vardandi
voruna, haféu pa samband vid pjénustudeild
IKEA eda leitadu upplysinga & IKEA.is.
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Norsk
Rengjering og vedlikehold

14

For du bruker kokekaret for fgrste gang, ma du

vaske, skylle og terke det godt.

Kokekaret ma vaskes for hand. Bruk

oppvaskmiddel og en myk oppvaskkost/svamp.

Bruk aldri klor eller andre sterke kjemikalier

som kan skade kobberet.

Terk av kokekaret med et handkle med en gang

du har vasket opp for & beholde kobberglansen.

For a unnga vannflekker og misfarging av

kobberet, la aldri kokekarene luftterke.

Over tid blir kobber markere og flekkete pa

grunn av at materialet er i kontakt med vann og

oksygen. Dette er en kjemisk reaksjon som gir
kobbermaterialet en naturlig patina og betyr
ikke at kobberet er utslitt eller at noe er galt.

Hvis du vil, er det mulig a bli kvitt patinaen.

Den beste maten a bli kvitt patinaen er a forst

rengjere kobberoverflaten og deretter polere

den, felg trinnene nedenfor:

1. For arengjere kobberoverflaten, begynn
med a blande salt og hvit eddik og rer til
saltet er opplest. Fukt deretter en myk
skrubbesvamp i lgsningen og skrubb
overflaten slik at flekker forsvinner. Du
kan bruke en svamp med slipemiddel for a
rengjere overflaten.

2. For a polere overflaten, bruk et pussemiddel
for kobber og fglg instruksjonene. For &
unnga at det oppstar riper ved polering, ma
du bare polere med en oppvaskklut eller
svamp uten slipemidler pa overflaten.

Ikke bruk stalull siden det kan skade

kobberoverflaten.

Nar kokekaret brukes i en ovn eller pa en

gasskomfyr, kan det bli misfarget. For &

gjenvinne kobberfargen, rengjer og poler
overflaten i henhold til trinnene ovenfor.

Bunnen buer seg svakt nar den er kald, men

den utvider seg og blir flat nar den varmes opp.

La alltid kokekaret kjgles ned fer du rengjer



det. Slik far bunnen tid til & gjenvinne den
opprinnelige formen, og dette bidrar til & hindre
at den blir ujevn med tiden.

For a unnga saltflekker pa innsiden av
kokekaret, ma du ikke tilsette salt i maten for
innholdet koker.

Godt & vite

Kokekaret kan brukes pa alle typer platetopper,
inkludert induksjon.

Du kan spare energi ved a plassere kokekaret
pa ei plate med samme diameter som kjelen,
eller mindre.

Dersom du bruker kokekar pé en keramisk
glasstopp, er det viktig a alltid lofte kokekarene
nar du flytter dem, slik at du ikke risikerer riper
pa platetoppen.

Vaer oppmerksom pa at kokekar blir svaert
varme nar de er i bruk. Bruk alltid grytelapper
nér du handterer kokekarene.

Dersom du far problemer med produktet, veer
snill & kontakte ditt neermeste IKEA-varehus
eller vart Kundesenter, eller besgk IKEA.no

Suomi
Hoito ja puhdistus

Pese, huuhtele ja kuivaa keittoastia huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.

Keittoastia tulee pesta kasin. Pese keittoastia
astianpesuaineella ja pehmealla harjalla

tai sienelld. Ala kéyta klooripohjaisia tai

muita voimakkaita aineita, silla ne saattavat
vahingoittaa kuparia.

Kuivaa keittoastia pyyhkeella heti pesun jalkeen,
jotta kuparin kiilto sailyy. Ala jata keittoastiaa
kuivumaan itsekseen, jotta siihen ei jaa
vesijalkia ja jotta kuparin vari ei muutu.

Ajan myota kupari tummuu, kun materiaali
altistuu vedelle ja hapelle. Tassa kemiallisessa
reaktiossa kupari patinoituu luonnollisesti, mika
ei tarkoita sita, ettd kupari olisi kulunut tai etta
jokin olisi vialla. Patinan voi halutessaan poistaa.
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+ Patinasta paasee katevimmin eroon
puhdistamalla ja kiillottamalla kuparipinnan
seuraavien ohjeiden mukaisesti:

1. 1. Kun haluat puhdistaa kuparipinnan,
sekoita suolaa etikkaan, kunnes suola on
liuennut kokonaan. Kasta sitten pehmea
sieni liuokseen ja poista tahrat pintaa
hankaamalla. Pinnan voi puhdistaa my&s
sienelld ja hankaavalla pesuaineella.

2. Kiillota pinta kuparinkiillotusaineella
sen pakkauksen ohjeiden mukaan.

Kayta kiillotukseen kangasta tai sienta
mutta ei hankaavia aineita, jotta pinta ei
naarmuuntuisi.

. Ala kayta terasvillaa, silla se saattaa
vahingoittaa kuparipintaa.

« Keittoastian vari saattaa muuttua, kun sita
kaytetaan uunissa tai kaasuliedelld. Kuparin vari
palautuu, kun astia puhdistetaan ja kiillotetaan
edelld annettujen ohjeiden mukaisesti.

+ Pohja on kylmana hiukan kovera, mutta
laajenee ja tasoittuu kuumennettaessa. Anna
keittoastian jaahtya aina ennen puhdistamista.
Nain pohja palautuu muotoonsa eika muutu
ajan myota epatasaiseksi.

+ Lisaa ruokaan suola vasta, kun se kiehuu, jotta
keittoastian sisdpintaan ei jaa suolatahroja.

Hyva tietaa

+ Keittoastia sopii kaikenlaisille liesille, myds
induktioliedelle.

*  Kun keittoastiaa kayttaa sen kanssa
samankokoisella tai pienemmalla keittoalueella,
energiaa saastyy.

* Nosta keittoastia aina ylés keraamisen
keittotason pinnasta, kun siirrat astiaa, jotta
keittotason pinta ei naarmuunnu.

* Muista, etta keittoastia kuumenee kayton
aikana. Kayta aina patalappuja.

+ Jos tuotteen kanssa ilmenee ongelmia, ota
yhteys lahimpaan IKEA-tavarataloon tai
asiakaspalveluun tai vieraile osoitteessa www.
ikea.fi.
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Svenska
Rengéring

Diska och torka av karlen fére forsta

anvandning.

Kokkarlet maste diskas for hand. Anvand

diskmedel och en mjuk borste/svamp. Anvand

aldrig klorin eller andra starka kemikalier som
kan skada kopparn.

Torka av kokkarlet med en handduk omedelbart

efter att du diskat det for att behalla

kopparglansen. Lat aldrig kokkarlen torka av sig
sjalva for att undvika flackar och att kopparytan
missfargas.

Med tiden blir koppar mérkare och far flackar

pa grund av att materialet kommer i kontakt

med vatten och syre. Det ar en kemisk reaktion
som ger kopparmaterialet en naturlig patina
och betyder inte att kopparn slits eller att nagot
ar fel. Om man vill gar det att ta bort patinan.

Det bésta sattet att bli av med patina ar att forst

rengdra kopparytan och sedan putsa den, folj

stegen nedan:

1. For att rengdra kopparytan, bérja med att
blanda salt och attika och rér om tills saltet
ar ordentligt uppldst. Fukta sedan en mjuk
skrubbsvamp i I6sningen och skrubba ytan
sa att flackarna forsvinner. Du kan anvanda
en svamp med slipmedel for att rengéra
ytan.

1. FOr att putsa ytan, anvand specialputsmedel
fér koppar och f6lj dess instruktioner. For
att férhindra repor vid putsning, se till att
endast putsa med en disktrasa eller svamp
utan slipmedel péa ytan.

Anvand inte stélull eftersom det kan skada

kopparytan.

Vid anvéndning i en ugn eller pa en gasspis

kan kokkarlen bli missfargade. For att aterstalla

kopparférgen, rengdr och putsa ytan enligt

stegen ovan.

Bottnen &r nagot konkav i kallt tillstand, men

utvidgar sig av varmen och blir plan. Lat darfor
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alltid karlet svalna innan du rengér det, da
atertar bottnen sin form och du undviker att
den blir ojdmn efter en tids anvandning.

For att undvika saltflackar pa kokkarlens insida;
tillsatt alltid saltet efter att vattnet kokat upp.

Bra att veta

Karlet kan anvandas pa alla typer av spisar,
inklusive induktion.

Anvand karlen pa en spisplatta med samma
eller mindre diameter som karlet, det sparar
energi.

Lyft alltid karlet nar det flyttas pa en
glaskeramikhall, annars kan héllen repas.
Karlen blir varma vid anvandning; Anvand
grytlapp nar de flyttas och nér locket lyfts av.
Om det uppstar problem med produkten -
kontakta narmaste IKEA varuhus/kundtjanst
eller besék www.ikea.com.

Cesky

Péce a ciSténi
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PFed prvnim pouZzitim nadobi peclivé umyjte,
oplachnéte a osuste.

Nadobi je nutné umyt ru¢né. PouZzijte
prostfedek na myti nadobi a mékky kartacek

/ houbictku. Nikdy nepouZivejte chlér nebo

jiné agresivni chemikalie, které by mohly méd
poskodit.

Ihned po umyti nddobi otfete utérkou, abyste
zachovali lesk médi. Nikdy nenechéavejte nadobi
oschnout, zabranite tim vzniku vodnich skvrn a
odbarveni médi.

V prdbéhu ¢asu méd ztmavne a vzniknou na ni
skvrny ddsledku kontaktu materialu s vodou a
kyslikem. Jedna se o chemickou reakci, kterd
Vytvari prirozenou patinu médéného materialu
a neznameng, Zze se méd opotrebovala nebo Ze
néco neni v porddku. Pokud chcete, je mozné se
patiny zbavit.



Nejlepsim zpdsobem, jak se patiny zbavit,
je nejprve médény povrch vycistit a poté jej

vylestit. Postupujte podle nasledujicich krokd:

1.

Pokud chcete vycistit médény povrch,
zacnéte smichanim soli a bilého octa a
michejte, dokud se sdl Fadné nerozpusti.
Poté navlhcete v roztoku mékkou houbicku
a vydrhnéte povrch tak, aby skvrny zmizely.
K &isténi povrchu miZete pouZit hrubsi ¢ast
houbicky.

K vyleSténi povrchu pouZzijte specialni lestici

prostfedek na méd a fidte se uvedenymi
pokyny. Aby nedoslo k poSkrabani béhem
leSténi, pouZivejte pouze hadfik na nadob
nebo jemné;jSi ¢ast houbicky bez hrubého
povrchu.
NepouZivejte draténku, protoze by mohla
poskodit médény povrch.
PFi pouZiti v troubé nebo na plynové varné
desce mUze dojit ke zméné barvy nadobi.

Chcete-li znovu ziskat médénou barvu, povrch

oCistéte a vyleStéte podle vySe uvedenych
kroka.

Dno je za studena mirné prohnuté, ale pfi
zahrati se rozpina a zplostuje. Pred cisténim
nechte nadobi vzdy vychladnout. To umozni
dnu obnovit svlj tvar a pomaha zabranit
nerovnomeérnému pouzivani.

Abyste zabranili vzniku skvrn od soli na vnitfni
strané nadobi, nepridavejte do jidla sll, dokud

se obsah nevafi.

UZitecné informace
Toto nadobi je vhodné k pouziti na viech typech

varnych desek, v€etné indukenich.
Umisténim nadobi na varnou desku se stejny!

m

nebo mensim prdmérem jako ma hrnec / panev

mUZete usetfit energii.

B&hem premistovani na sklokeramické varné
desce vzdy nadobi zvednéte, abyste zabranili
riziku jejiho poskrabani.

Pamatujte, Ze nddobi se béhem pouzivani
zahfiva. Vzdy s nim manipulujte s chfiapkami.
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Pokud méte s vyrobkem jakykoli problém,
kontaktujte nejblizsi obchodni diim IKEA / sluzby
zakaznikiim nebo navstivte www.IKEA.cz

Espaiiol

Limpieza y cuidados
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Antes de utilizar la bateria por primera vez

es conveniente lavarla, aclararla y secarla

cuidadosamente.

Es aconsejable lavar la bateria a mano. Utiliza

liquido lavavajillas y una esponja o un cepillo

suave. No uses cloro u otra sustancia abrasiva
que pueda estropear el cobre.

Seca la bateria con un pafio inmediatamente

después de lavarla para conservar el brillo del

cobre. No dejes que la bateria se seque al aire
para evitar que el agua deje marcas o que el
cobre se descolore.

Con el tiempo y el contacto con el agua 'y

el oxigeno, el cobre se oscurece y pierde el

brillo. Esto se debe a una reaccién quimica

que produce una capa natural sobre el cobre

(patina) y no significa que esté desgastado o

estropeado. Si quieres, puedes eliminar esta

patina.

La mejor manera de eliminarla es limpidndola

como se indica a continuacion:

1. Para limpiar la superficie de cobre, mezcla
sal y vinagre blanco, removiendo bien
hasta que la sal quede completamente
disuelta. Luego humedece una esponja
suave en la mezcla y frota la superficie hasta
que desaparezcan las manchas. También
puedes utilizar un estropajo para limpiar la
superficie.

2. Para darle brillo a la superficie, puedes
utilizar un limpiador para cobre siguiendo
sus instrucciones de uso. Utiliza un pafio
0 una esponja suave para no arafar la
superficie.

Al limpiar, no utilices un estropajo metélico ya

que puede dafiar la superficie de cobre.



La bateria puede descolorarse al usarla en una
placa o en el horno. Para recuperar el color del
cobre, limpia la superficie siguiendo los pasos
incluidos mas arriba.

El fondo, ligeramente cédncavo cuando esta
frio, se dilata y aplana por efecto del calor.
Deja que la bateria se enfrie antes de proceder
a limpiarla. Asi la base recuperara su forma
original y evitaras que se deforme con el uso.
Para evitar manchas de sal en el interior de los
recipientes, afiadir siempre la sal cuando el
agua haya hervido.

Informacién importante

Este recipiente es compatible con cualquier tipo
de placa, incluidas las de induccion.

Para economizar energia, utiliza el utensilio en
una placa del mismo didmetro o de didmetro
inferior.

Cuando desplaces un cacharro sobre una
vitrocerdmica, levantalo siempre para evitar
rayarla.

No olvides que el recipiente se calienta durante
el uso. Utiliza siempre manoplas para desplazar
el recipiente caliente.

Si tienes algun problema con este producto,
ponte en contacto con tu tienda IKEA/servicio
de Atencién al cliente o entra en www.ikea.com

Italiano

Manutenzione e pulizia

Prima di usare le pentole per la prima volta,
lavale, sciacquale e asciugale con cura.

Le pentole devono essere lavate a mano. Usa
un detersivo per piatti e una spugna/spazzola
morbida. Non usare mai cloro né altri prodotti
chimici aggressivi che potrebbero danneggiare
il rame.

Perché il rame resti lucido, asciuga le pentole
con uno strofinaccio subito dopo averle lavate.

21



Non lasciare mai asciugare le pentole all'aria,
per evitare che restino macchie d'acqua e che il
rame si scolorisca.

+ Coniltempo, entrando in contatto con l'acqua
e l'ossigeno, il rame si scurisce e si ossida. E
una reazione chimica che produce una patina
naturale; non significa che il rame sia usurato
o che ci sia qualcosa che non va. Questa patina
puo essere eliminata.

+ Ilmodo migliore per eliminarla & pulire la
superficie in rame e poi lucidarla, come
illustrato di sequito:

1. Per pulire la superficie in rame, unisci sale e
aceto bianco e mescola fino a quando il sale
non si e sciolto. Poi, con questa soluzione,
inumidisci una spugnetta morbida e
strofinala sulla superficie per rimuovere
le macchie. Per pulire a fondo & possibile
utilizzare una spugna abrasiva.

2. Perlucidare la superficie, usa un agente
lucidante specifico per il rame e segui
le istruzioni. Per evitare di creare graffi
durante la lucidatura, assicurati di usare una
spugnetta o un panno di stoffa non abrasivi.

» Non usare pagliette abrasive o lana d'acciaio
perché potrebbero danneggiare il rame.

+ Le pentole possono scolorirsi se le metti
nel forno o le usi su piani cottura a gas. Per
ripristinare il colore del rame, pulisci e lucida
la superficie seguendo le istruzioni riportate
sopra.

+ Labase & leggermente concava quando e
fredda, ma si espande e si appiattisce quando
viene scaldata. Lascia sempre raffreddare le
pentole prima di lavarle. In questo modo la
base riprende la sua forma originale e non si
deforma con l'uso.

+ Per evitare che il sale macchi l'interno delle
pentole, non salare i cibi finché il contenuto non
bolle.

Utile da sapere
* Questi prodotti sono adatti all'uso su tutti i tipi
di piani cottura, compresi quelli a induzione.
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Per risparmiare energia, usa una zona di cottura
con diametro uguale o inferiore a quello della
pentola.

Sui piani cottura in vetroceramica, solleva
sempre le pentole quando vuoi spostarle per
evitare di graffiare la superficie del piano.
Ricorda che le pentole diventano molto calde
durante l'uso. Usa sempre le presine per
spostare le pentole.

Se hai problemi con il prodotto, contatta il pit
vicino negozio IKEA o il Servizio Clienti o visita
www.ikea.it.

Magyar

Kezelés és tisztitas

Elsé hasznalat el6tt az edényeket mosd el,
Oblitsd le és torold meg alaposan.
Az edények csak kézzel mosogathatok el.
Haszndlj hozzd mosogatdszert és puha kefét/
szivacsot. Soha ne hasznalj klért vagy mas erés
vegyszert, amely karosithatja a rezet.
Az edényeket elmosas utan azonnal térold
at szaraz ruhdval, hogy megdrizze aréz a
fényét. Soha ne hagyd az edényeket maguktél
megszéradni, hogy elkertld a vizfoltok
kialakuladsat és a réz elszinez6dését. Az id6
mulasaval a réz sotétedik és szennyezddik,
hiszen az anyag vizzel és oxigénnel érintkezik.
Ez egy kémiai reakcid, amely természetes
patinat eredményez a réz anyagon, és nem
jelenti azt, hogy a réz elhasznalédott volna vagy
valami baj tértént vele. Ha szeretnéd, kénnyen
megszabadulhatsz a patinatdl.
A legjobb médja annak, hogy eltiintesd
a patinat az, ha el6szér megtisztitod a
rézfellletet, majd polirozd, az alabbi [épések
szerint:
1. Arézbdl készlt részek tisztitdsdhoz haszndlj
sos fehérecetet. Alaposan keverd el a sot az
ecetben, hogy teljesen feloldédjon. Ezutan
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aztass bele egy puha szivacsot és torold at
a feluletet amig a folt el nem tdnik. Gyenge
suroldszert is tehetsz a szivacsra.
2. Afelulet polirozasahoz haszndlj specialis,
rézhez val6 polirozé szert és kdvesd
az Utmutatét. A karcolasok elkerulése
érdekében csak olyan konyharuhaval vagy
szivaccsal tisztitsd, amin nincs surolészer.
Ne hasznaljon fém dérzsit, mert karosithatja a
réz fellletét.
Sutében vagy f6z6lapon hasznalva az edények
elszinez6dhetnek. A réz szinének Ujbdli
visszaallitdsahoz tisztitsd meg és polirozd a
felliletet a fenti Iépéseknek megfeleléen.
Az edény alja enyhén homoru, ha hideg, de
kitdgul, és melegedés hatdsara kiegyenesedik.
Tisztitas el6tt mindig hagyd kih(ini az
edényeket! Ez lehetdévé teszi, hogy az alj
visszanyerje alakjat, és megakadélyozza, hogy
hasznélat kdzben egyenetlenné valjon.
Annak érdekében, hogy elkerild a s6foltok
kialakulasat az edény belsejében, ne adj sét az
ételhez addig, amig a tartalma fel nem forrt.

J6 tudni
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Ez az edény minden tipusu f6z6lapon
hasznalhato, beleértve az indukcids f6z6lapot is.
Energiat spérolhatsz, ha az edény méretével
megegyezd vagy kisebb atméréjli f6z6lapon
hasznalod az edényt.

Ha tGvegkeramia f6z6lapon hasznalod az edényt,
mindig emeld fel, ha 4t akarod helyezni, nehogy
megkarcolja a f6zélapot.

Ne feledd, hogy az edény hasznalat kdzben
felImelegedhet. Mindig hasznalj edényfogét, ha
megfogod.

Ha barmilyen probléma merul fel a termékkel
kapcsolatban, keresd fel a legk6zelebbi IKEA
aruhazat/vevészolgalatot, vagy latogass el az
IKEA.hu weboldalra.



Polski

Pielegnacja i czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem naczynia doktadnie

umy¢, wyptukac i wysuszy¢.

Naczynia nalezy zmywac recznie. Uzyj ptynu

do mycia naczyn i miekkiej szczoteczki/gabki.

Nigdy nie uzywaj chloru ani innych zracych

chemikaliéw, ktére moga uszkodzi¢ miedz.

Natychmiast po umyciu wytrzyj naczynie

recznikiem, aby zachowac¢ potysk miedzi. Nigdy

niezostawiaj naczynia do wyschniecia, aby

nie dopusci¢ do powstania plam po wodzie i

odbarwienia miedzi.

Z biegiem czasu miedz ciemnieje i matowieje

z powodu kontaktu z wodg i tlenem. Jest to

reakcja chemiczna, ktéra tworzy naturalng

patyne na miedzianym naczyniu i nie oznacza,
ze miedz sie zuzyta ani ze cos jest nie tak. Jesli
chcesz, mozesz pozby¢ sie patyny.

Najlepszym sposobem na pozbycie sie

patyny jest najpierw oczyszczenie miedzianej

powierzchni, a nastepnie jej wypolerowanie.

Wykonaj ponizsze czynnosci:

1. Aby wyczysci¢ miedziang powierzchnie,
zacznij od potaczenia soli z octem i mieszaj,
az sél sie catkowicie rozpusci. Nastepnie
namocz roztworem miekka gabke do
szorowania i wyszoruj powierzchnie, aby
plamy zniknety. Do czyszczenia powierzchni
mozna uzy¢ ggbki z materiatami $ciernymi.

2. Aby wypolerowa¢ powierzchnig, uzyj
specjalnego $rodka do polerowania miedzi
i postepuj zgodnie z jego instrukcjami. Aby
zapobiec zadrapaniom podczas polerowania,
poleruj tylko $ciereczkg lub gabka bez
Srodkéw $ciernych na powierzchni.

Nie uzywaj wetny stalowej, poniewaz moze to

uszkodzi¢ powierzchnig miedzi.

Uzywanie w piekarniku lub na ptycie gazowej

moze sposodowac odbarwienie naczynia. Aby

przywrdci¢ kolor miedzi, wyczy$¢ i wypoleruj
powierzchnig zgodnie z krokami powyzekj.
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* Dno jest lekko wkleste, gdy jest zimne, ale
rozszerza sie i sptaszcza po podgrzaniu. Przed
Czyszczeniem zawsze pozostaw naczynie do
ostygniecia. Pozwala to na odzyskanie ksztattu
dna i zapobiega jego wypaczeniu podczas
uzytkowania.

* Aby zapobiec plamom z soli na wewnetrznej
stronie naczynia, nie dodawaj soli do potraw,
dopoki zawarto$¢ naczynia sie nie zagotuje.

Dobrze wiedzie¢

» To naczynie nadaje sie do uzytku na wszystkich
rodzajach ptyt, w tym na ptycie indukcyjne;j.

+ Stawiajac naczynie na ptycie grzejnej o tej samej
lub mniejszej Srednicy co garnek/patelnia,
mozesz zaoszczedzi¢ energie.

+ Zawsze podno$ naczynie podczas przestqwiania
go na ptycie ceramicznej, aby unikna¢ ryzyka
zarysowania ptyty.

+ Nalezy pamietac¢, ze podczas uzytkowania
naczynia nagrzewajg sie. Zawsze uzywaj fapek
do garnkéw.

+ Jedli masz jaki$ problem z produktem,
skontaktuj sie z najblizszym sklepem IKEA/
Obstuga Klienta lub odwiedz strone www.ikea.
com.

Eesti

Hooldus ja puhastamine

*  Enne kd6gindude esmakordset kasutamist
pese, loputa ja kuivata neid hoolikalt.

+ Kodgindusid tuleb pesta kasitsi. Kasuta
pesuvedelikku ja pehmet harja v&i kasna.

Ara kunagi kasuta kloori v&i muid tugevaid
kemikaale, mis vdivad vaske kahjustada.

* PUhi kdé6gindu kohe parast pesemist ratikuga
kuivaks, et sailitada vase sara. Ara kunagi
lase k66gindude osadel ise kuivada, et valtida
veeplekkide teket ja vase varvi muutumist.

+ Aja jooksul vask tumeneb ja tuhmub, kuna
materjal puutub kokku vee ja hapnikuga. See
on keemiline reaktsioon, mis tekitab vase
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materjalile loomuliku paatina ega tédhenda, et

vask on kulunud v&i et midagi on valesti. Soovi

korral on véimalik paatinast lahti saada.

Parim viis paatinast vabanemiseks on

kdigepealt vaskpinda puhastada ja seejarel seda

poleerida, jargides alltoodud samme.

1. Vasest pinna puhastamiseks sega sool ja
aadikas, kuni sool on korralikult lahustunud.
Seejarel niisuta lahuses pehmet kasna
ja kuuri pinda, kuni plekid kaovad. Pinna
puhastamiseks on lubatud kasutada ka
abrasiivkasna.

2. Pinna poleerimiseks kasuta spetsiaalset vase
poleerimisvahendit ja jargi selle juhiseid.
Kriimustuste valtimiseks poleerimisel
veendu, et poleeriksid ndudepesulapi v&i
kasnaga, mis ei ole abrasiivne.

Ara kasuta terasvilla, sest see v&ib kahjustada

vase pinda.

Ahjus v&i gaasipliidil kasutamisel voib k66gindu

varvus muutuda. Vase varvuse taastamiseks

puhasta ja poleeri pinda vastavalt tlaltoodud
juhistele.

P&hi on kiilmana kergelt ndgus, kuid

kuumutamisel muutub see lamedaks. Jata

ké6gindu enne puhastamist alati jahtuma. See
aitab pdhjal oma kuju sailitada ja nii valdid selle
ebalhtlaseks muutumist.

Soolaplekkide valtimiseks k66gindu sees ara lisa

toidule soola enne, kui see on keema tdusnud.

Kasulik teave

Neid kédgindusid vdib kasutada

kaikidel pliidiplaatidel, kaasa arvatud
induktsioonpliitidel.

Asetades poti v8i panni selle diameetriga sama
suurele voi vaiksemale keedualale, saastad
energiat.

Tosta alati k66gindu Ules, kui seda
klaaskeraamilisel pliidil liigutad, et valtida
pliidiplaadi kriimustamist.

Pea meeles, et toode muutub kasutamise ajal
kuumaks. Kasuta alati pajalappe.
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+ Kui tootega tekib probleeme, vdta Ghendust
ldhima IKEA poega/klienditoega vai kilasta
veebilehte www.ikea.ee.

LatvieSu

KopSana un tiriSana

* Pirms pirmas lietoSanas nomazgat, noskalot un
rapigi noslauctt.

+ Mazgat ar rokam, lietojot trauku mazgasanas
[tdzekli un mikstu suku/sakli. Nelietot hloru vai
citas kodigas kimikalijas saturo3us tiriSanas
[tdzeklus, kas varétu sabojat vara virsmu.

+ Uzreiz péc mazgasanas noslaucit ar dvieli, lai
var$ nezaudétu spidumu. Neatstat vara traukus
nozat tapat, lai nepaliktu Gdens traipi un vars
nezaudétu krasu.

+ Laika gaita vars Gdens un gaisa ietekmé
oksidé&jas un klast tumsaks. Ta ir kimiska
reakcija, kas veido dabisku apstbé&jumu un
nenozimé, ka materials ir nolietojies vai ka
kaut kas nav kartiba. Apstubé&jumu ir iesp&jams
notirit.

+ Labakais veids, ka atbrivoties no abstbé&juma, ir
notirit un tad nopulét virsmu. Ir jarikojas 3adi:
1. Lai notirTtu vara virsmu, vispirms sajauc

varamo sali ar galda etiki un maisa, Iidz sals
ir izSkidis. Samitrina Skiduma sdkli un noberz
virsmu, kamér traipi izzad. TiriSanai drikst
izmantot abrazivu suKkli.

2. Virsmas spodrinaSanai lietot specialu vara
tiriSanas [1dzekli atbilsto3i ta lieto3anas
instrukcijai. Lai spodrinot nerastos
skrapé&jumi, spodrinat tikai ar dranu vai
neabrazivu sukli.

* Nelietot metala stkli, jo tas var sabojat vara
virsmu.

» Lietojot traukus cepeSkrasni vai uz gazes plits,
var mainities krasa. Lai to atjaunotu, trauki ir
jatira atbilstoSi iepriek$ aprakstitajai instrukcijai.

+ Kad trauks ir atdzisis, ta pamatne ir mazliet
izliekta, tacu sasilstot ta iztaisnojas. Pirms
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tiridanas traukam ir jabat atdzisuSam. Tad
pamatne bas atguvusi formu un lietoSanas
rezultata neklas nelidzena.

Lai uz trauka nepaliktu sals traipi, sali édienam
pielikt tikai tad, kad tas jau ir verdoSs.

Noderiga informacija

Trauki ir pieméroti visu veidu plits virsmam, art
indukcijas plits virsmai.

Liekot trauku uz tada pasa vai mazaka diametra
sildzonas ietaupas energija.

Lai nesabojatu stikla keramikas plits virsmu,
trauki vienmer ir japarvieto pacelot.

Japatur prata, ka gatavoSanas laika trauki
sakarst. Tos vienmér vajadzétu celt ar virtuves
cimdiem.

Ja ar preci radusies sareZgijumi, sazinies ar
tuvako IKEA veikalu vai uzzini vairak www.IKEA.
Iv.

Lietuviy

PrieZiGira ir valymas

Prie$ naudodami Siuos maisto ruoSimo indus
pirma kartg, juos iSplaukite ir kruop3¢iai
iSSluostykite.

Plaukite rankomis. Naudokite indy ploviklj ir
Svelny Sepetj ar kempine. Niekada nenaudokite
chloro ar kity édZiy cheminiy medZziagy, kurios
gali apgadinti varinj pavirsiy.

Kad Zvilgéty, iSplove iSkart nusausinkite
ranksSluosciu. Jei indus paliksite nudZiati, ant
ju liks vandens nuosédy démes, o varinio
pavirSiaus atspalvis bus maZiau intensyvus.
Laikui bégant, dél vandens ir oro poveikio
varis tamséja, juoduoja. Tai cheminé reakcija,
kurios metu ant varinio pavirsiaus susidaro
natdrali patina. Tai yra normalu ir nereiskia,
kad varinis pavirSius nusidévéjo ar paseno. Jei
pageidaujate, pating galite pasalinti.

Jei norite pating pasalinti, pirmiausia varinj
pavirSiy nuvalykite, o tada nupoliruokite.
Vadovaukités Sia seka:
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1. Variniam pavirSiui nuvalyti pasigaminkite
druskos ir baltojo acto tirpalg. Maisykite, kol
druska istirps. Svelnig veitiamaja kempinéle
suvilgykite tirpalu ir Sveiskite pavirsiy, kol
neliks démiy. PavirSiui valyti galite naudoti
abrazyvinius valiklius.

2. Variniam pavirSiui poliruoti naudokite
batent variui poliruoti skirtg priemone;
vadovaukités jos naudojimo nurodymais.
Kad poliruojant neatsirasty jbrézimy,
poliruokite naudodami tik Sluoste ar
kempinéle be jokiy abrazyviniy medziagy.

* Nenaudokite plieno vilnos Sveistuky, nes jie gali
subraizyti varinj pavirsiy.

+ Jei indus naudosite orkaitéje arba juose
gaminsite ant dujinés kaitvietés, varinis
pavirSius gali iSblukti. Kad varinis pavirsius
atgauty spalva, jj nuvalykite ir nupoliruotkite,
kaip nurodyta pirmiau.

+ Kol indas 3altas, jo dugnas Siek tiek iSgaubtas,
taciau Sylant jis tampa lygus. Prie$ plaudami
visada palikite atvésti. Taip indo dugnas vél
iSsigaubs ir ilgainiui neatsiras nelygumuy.

* Kad indo viduje nelikty druskos démiy, berkite
ja tik tuomet, kada gaminamas maistas pasiekia
virimo temperatara.

Naudinga Zinoti

+ Sisindas skirtas naudoti ant jvairiy virykliy,
iskaitant ir indukcines.

* Ruo3dami valgj galite sutaupyti elektros, jei
kaitvietés skersmuo bus toks pat ar mazesnis
nei maisto ruoSimo indo.

+ Perkeldamiindus ant stiklo ar keraminés
kaitvietés, visada juos pakelkite, kad
nesubraiZzytuméte pavirsiaus.

+ Atminkite, kad indy rankenélés jkaista. Keldami
juos ar jy dangcius, naudokite puodkéles.

+ Jeikyla klausimuy, kreipkités j IKEA Pirkéjy
aptarnavimo skyriaus darbuotojus arba
apsilankykite www.ikea.lt.
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Portugues
Cuidados e manutengao

Antes de usar o utensilio pela primeira vez, lave,

enxague e seque com cuidado.

Deve lavar-se a mdo com detergente e uma

esponja/escova suave. Ndo use cloro nem

outros quimicos abrasivos que possa danificar

o cobre.

Limpe com uma toalha logo apés a lavagem

para reter o brilho do cobre. Nunca deixe a

secar, evitando assim manchas causadas pela

4gua e a descoloragdo do cobre.

Com o tempo, o cobre escurece e fica

manchado o que se deve ao material estar em

contacto com agua e oxigénio. Trata-se de uma
reagdo quimica que produz uma patina natural,
ndo significando que o cobre esteja gasto ou

que tenha algum problema. Caso prefira, é

possivel retirar essa patina.

Para isso, a melhor forma é limpar primeiro a

superficie em cobre e depois poli-la. Siga estes

passos:

1. Para limpar a superficie de cobre, comece
por fazer uma mistura de sal e vinagre,
mexendo até o sal se dissolver. De seguida,
humedeca uma esponja suave na solugdo
e esfregue a superficie para que a mancha
desapareca. Pode usar uma esponja
abrasiva para limpar a superficie.

2. Para polir a superficie, use um agente
especial para polimento de cobre e siga
as instrugdes. Para evitar riscos ao polir,
garanta que sé usa um pano da loica
ou uma esponja que ndo tenham uma
superficie abrasiva.

N&o use palha-d'ago para ndo danificar a

superficie.

Ao usar num forno ou numa placa a gas, o

artigo pode ficar perder a cor. Para voltar a

ganhar o tom cobre, limpe a superficie de

acordo com os passos descritos acima.

A base destes recipientes quando frios é
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ligeiramente concava, mas depois de aquecidos
ficam planos. Deixe sempre que arrefecam
antes de os lavar. Isso permite que a base
retome a sua forma e ajuda a evitar que fique
desnivelada com o uso.

+ Para evitar manchas de sal no interior do seu
trem de cozinha, ndo adicione sal & comida
antes de comecar a ferver.

Informagdes importantes

+ Este utensilio de cozinha é adequado a todos os
tipos de placas, incluindo a placa de indugdo.

+ Coloque o utensilio numa placa com um
didmetro igual ou inferior para poupar energia.

+ Levante sempre o utensilio quando o deslocar
numa placa vitroceramica para evitar riscé-la.

+ Lembre-se que o trem de cozinha aquece
durante o uso. Use sempre pegas ou luvas de
cozinha.

+ Caso surja algum problema com o produto,
contacte a loja IKEA mais préxima (Servigo de
Apoio ao Cliente) ou visite www.ikea.pt.

Romana

Ingrijire si curatare

+ Spala, clateste si usuca vasele cu grija Tnainte de
a le folosi pentru prima data.

+ Vasele trebuie spdlate manual. Foloseste
detergent de vase lichid si o perie/burete moale.
Nu folosi niciodata clor sau alte substante
chimice care pot deteriora cuprul.

+ Sterge vasele de gatit cu un prosop imediat
dupa spalare pentru a pastra luciul cuprului. Nu
lasa vasele de gatit sa se usuce singure, pentru
a evita petele de apa si decolorarea cuprului.

+ Intimp, culoarea cuprului devine mai fnchisa
si se deterioreaza din cauza materialului care
intrd Tn contact cu apa si oxigenul. Aceasta este
o reactie chimica care produce o patina naturald
pentru materialul cupru si nu inseamna ca
acesta s-a uzat sau cd ceva este in neregula.
Daca vrei, este posibil sa scapi de patina.
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Cea mai buna modalitate de a scapa de patina
este sa cureti mai Intai suprafata de cupru si
apoi sa o lustruiesti, urmeaza pasii de mai jos:
1. Pentru a curata suprafata din cupru,
amesteca mai intai sarea si otetul si
amesteca pana cand sarea se dizolva bine.
Apoi umezeste un burete moale in solutie
si freaca suprafata astfel incat petele sa
dispara. Poti folosi un burete cu substante
abrazive pentru a curdta suprafata.

2. Pentru a lustrui suprafata, foloseste un
agent de lustruire special pentru cupru si
urmeaza instructiunile pentru acesta. Pentru
a preveni aparitia zgarieturilor la lustruire,
asigura-te ca lustruiesti doar cu o carpa
de vase sau cu un burete fara substante
abrazive la suprafata.

Nu folosi burete de sarma deoarece poate

deteriora suprafata de cupru.

Cand sunt folosite intr-un cuptor sau plitd pe

gaz, vasele de gatit pot deveni decolorate.

Pentru ca cuprul sa-si recapete culoarea, curata

si lustruieste suprafata conform pasilor de mai

sus.

Baza este usor concava cand este rece, dar se

extinde si se aplatizeaza cand se incalzeste. Lasa

intotdeauna vasele sa se raceasca fnainte de
curdtare. Aceasta permite bazei sa isi recapete
forma si o ajutd sa nu se deformeze in timpul
utilizarii.

Pentru a preveni petele de sare pe interiorul

vaselor de gatit, nu adduga sare in mancare

decat dupa ce continutul incepe sa fiarba.

Bine de stiut

Acest set de vase de gatit fi folosit pe toate
tipurile de plite, inclusiv plita cu inductie.
Asaza vasul pe o plita cu un diametru egal sau
mai mic pentru a economisi energie.

Ridica ntotdeauna vasul cand il muti pe o plita
vitroceramica pentru a evita riscul de a zgaria
plita.
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Retine ca vasele de gatit se incalzesc in timpul
utilizarii. Manevreaza intotdeauna vasele cu
servete termice.

Daca ai probleme cu produsul, contacteaza
magazinul IKEA/departamentul Relatii Clienti
sau viziteaza www.ikea.ro

Slovensky

Sta
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rostlivost'a Cistenie
Pred prvym pouZitim nadobu starostlivo umyte,
oplachnite a osuste.
Kuchynsky riad musi byt umyvany ru¢ne.
PouZite prostriedok na umyvanie riadu a jemnu
kefku / Spongiu. Nikdy nepouZivajte chlér ani
iné chemikalie, ktoré by mohli poSkodit' med.
Hned po umyti riadu utrite riad utierkou, aby si
zachoval lesk medi. Kusy riadu nikdy nenechajte
oschnut samy, zabranite tak Skvrnédm od vody a
zmene farby medi.
V priebehu €¢asu med tmavne a je zakalena
v dbsledku kontaktu materialu s vodou a
kyslikom. Toto je chemicka reakcia, ktora
vytvara prirodnud patinu na medenom materiale
a neznamena to, Ze med je opotrebovana alebo
Ze nieco nie je v poriadku. Ak si Zelate, je mozné
sa patiny zbavit.
NajlepSim spésobom, ako sa zbavit patiny, je
najskor vycistit medeny povrch a potom ho
vylestit. Postupuijte podla nasledujucich krokov:
1. Na vycistenie medeného povrchu najskor
zmieSajte sol a ocot a miesajte, kym sa
sol poriadne nerozpusti. Potom v roztoku
navlh¢ite makka Spongiu a vydrhnite povrch
tak, aby Skvrny zmizli. Na cistenie povrchu
mdZete pouzit' Spongiu s drsnym povrchom.
2. Na leStenie povrchu pouZzite Specialny
leStiaci prostriedok na med'a postupujte
podla jeho pokynov. Aby ste zabranili vzniku
Skrabancov pri leSteni, lestite iba pomocou
utierky alebo Spongie bez drsnych latok na
povrchu.



+ Nepouzivajte ocelovl vinu, pretoze by mohla
poskodit' medeny povrch.

« PripoufZiti v rare alebo na plynovej varnej doske
mdZe dojst'k zmene farby riadu. Ak chcete
znovu ziskat' medenu farbu, povrch ocistite a
vyleStite podla vy3sie uvedenych krokov.

+ Zakladna je za studena mierne vyduta, ale pri
zahriati sa rozsiruje a sploStuje. Pred Cistenim
nechajte riad vzdy vychladnut. To umoziiuje
zakladni znovu ziskat tvar a pomaha zabranit
vzniku nerovnomerného tvaru pri pouzivani.

* Aby ste zabranili vzniku Skvfn od soli na
vnutornej strane kuchynského riadu,
nepridavajte do jedla sol, kym sa obsah
nerozvari.

UzZitocné informacie

+ Tento riad je vhodny na pouZitie na vSetkych
typoch varnych dosiek vratane indukénych.

+ Umiestnenim riadu na varnd dosku s rovnakym
alebo mensim priemerom ako hrniec / panvica
moZete uSetrit energiu.

* Riad vzdy zdvihnite, ked ho premiestriujete po
sklokeramickej doske, aby ste predisli riziku
poskriabania.

+ Majte na pamati, Ze riad sa pocas pouZivania
zahrieva. VZdy ho presuvajte s chfapkami /
drZiakmi na hrnce.

* Ak mate s vyrobkom akykolvek problém,
obratte sa na najblizsi obchodny IKEA / sluzby
zdkaznikom alebo navstivte stranku www.ikea.
sk.

bbarapcku

Fpuka n nouncreaHe

+ [pean ja n3nonsBaTe CbjoBETE 3a MbPBU
MbT, BHUMATE/IHO TN U3MWIATE, N3MNNakHeTe 1
nogcyLueTe.

+  BuHaru nsmuBaiite Ha pbka. M3nonsgarite
BEpPO 1 MeKa YeTka nan rbba. Hukora He
M3MoN3BaiiTe X10p WV APYTY arpecBHU
XNMUKanu, KOUTO MoraT Zja NMoBpeAsT MeATa.
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3abbplLueTe roTBapckmMTe CbA0BE C Kbpna

BejHara, cnej Kato rv usmueTe, 3a Aa 3anasuTe

6nsicbka Ha MeATa. Hukora He ocTasslite

CbAoBeTe fa N3CbXHAT camu. Taka ce nosBABaT

neTHa oT BoAa, a MeATa rybu LpeTa cu.

C BpeMeTO MeZTa MOTbMHSBA U Ce NosiBABaT

neTHa, NOpajn KOHTakTa Ha MeTana c BoAa

1 Kncnopog. ToBa e xmmmnyecka peakuus,

KOATO NpeAn3BMKBa ecTeCTBeHa naTuHa 1

He 03Ha4aBa, Ye MeATa Ce e U3HOCUAA UK e

nospezeHa. AKO Xenaete, MOXe fia npeMaxHeTe

TO3U edekT.

Hali-fo6puAT HauMH 3a ToBa e MbpPBO Aa

NoYncTUTE MeAHaTa NOBBPXHOCT, a C/lef ToBa

Ja s nonnpate. Mons, cneasaiite CTbMKUTE:

1. 3a pga noumnctuTe MejHaTa NOBBbPXHOCT,
cmeceTe con v 6an oueT. Pa3bbpkariTe,
J0KaTO COMTa Ce pasTBOPY HaMbJHO.
HamokpeTe Meka rbba 3a noyncreaHe
pasTBopa 1 U3TbpKanTe NOBBbPXHOCTTA, 3a
[la n34yesHaT neTHaTta. Moxe Aa nsnonssaTe
rbba c abpasnBHM YacTmLuM, 3a 4a
NoYnNCTUTE MOBBPXHOCTTA.

2. 3a ja nonvpaTe NoBbPXHOCTTA,
n3nonssaviTe cneumaneH npenapar
3a nonvpaHe Ha Mej. CnejBarite
MHCTpyKUMnTe. 3a Aa npegnasuTte ot
HajpackBaHWA No Bpeme Ha noavpaxe,
yBepeTe ce, Ye nosavparte eANHCTBEHO C
Meka Kbpna nnu roba 6es abpasvsBHU
yacTuum.

He n3nonsBaiTe cTOMaHeHa Bb/Ha, TbiA KaTo

TOBa MOXe Aa NoBpeAn MeJHaTa MOBbPXHOCT.

CbpoBeTe 3a roTBeHe MoraT a MpoOMeHAT

LBeTa Cu, ako rv n3nonsearte BbB pypHaTa Ui

Ha rasoB KOT/IOH. 3a @ Bb3CTaHOBUTE LiBETa,

noymncTeTe 1 nonvparite NOBbPXHOCTTA, KaTo

cnejBaTte CTbMKUTE No-rope.

Korato e cTyseHa, ocHoBaTa e neko BANb6HaTa,

HO NMpw HarpsiBaHe ce pasLwnpsiBa 1 cTaBa

paBHa. BuHarun octaBsiiTe cbAoBeTe Aa

WN3CTUHAT, Npean Aa rv nsmuerte. ToBa



Nno3Bo/siBa Ha OCHOBaTa Aa Bb3BbpHe
HayanHaTa cn popma 1 NpesoTBpaTABa
rnosisaTa Ha HepaBHOCTW Cnej Abara ynotpeba.
3a fa n3berHeTte NeTHa No BLTPELLHOCTTA Ha
CbAoBeTe, He A06aBANTE CON B AICTUETO, Npean
CbCTaBKWTe Ja 3aBpAT.

MonesHa H$opmauus

CbaoBeTe ce NOAXOAALLM 3a BCAKAKBU BUAOBE
KOTNIOHW, BK/ILOUNUTENHO U MHAYKLMNOHHMN.

3a ja cnecTuTe enekTpUYecTBo, NocTaBslitTe
CbA0BeTe BbPXY KOT/IOHW CbC CbLUUS WY C MNOo-
Manbk AvameTbp.

BuHaru nosguralite cbja, Korato ro mectute
BbPXY CTbK/JIOKEpPaMU4eH NaoT, 3a Aa nsberHete
OMnacHOCTTa OT HagpackBaHe Ha naoTa.

He 3abpaBsiiTe, Ye CbABT Ce HaropeLyssa npu
roteBeHe. MecTeTe cbja 1 NOBAWraiiTe kanaka
€aMo C pbKOXBaTKMW.

AKo cpeLyHeTe npobniem npu ynotpebata

Ha TO31 NPOAYKT, O6bPHETE Ce KbM OTAeN
O6cnyxBaHe Ha KIMEeHTU B Hal-6113Knst
MarasuH Ha MKEA nnu nocetete www.ikea.bg

Hrvatski

Njega i CiS¢enje

Prije prve upotrebe paZljivo oprati, isprati i
osusiti posude za kuhanije.

Posude za pranje mora se prati ru¢no. Koristiti
tekudinu za pranje i mekanu cetku/spuzvu.
Nikada ne koristiti klor ili druge jake kemikalije
koje mogu ostetiti bakar.

Obrisati posude ru¢nikom odmah nakon pranja
posuda kako bi se zadrZao sjaj bakra. Nikada
ne dopustiti da se komadi¢i posuda sami osuse,
kako bi se izbjegla pojava vodenih mrlja i bakra.
S vremenom bakar potamni i zamuti se uslijed
dodira materijala s vodom i kisikom. Ovo je
kemijska reakcija koja stvara prirodnu patinu za
bakreni materijal i ne znaci da se bakar istroSio
ili da nesto nije u redu. Po Zelji, moguce je
rijeSiti se patine.
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Najbolji nacin za rjeSavanje patine je prvo
odistiti bakrenu povrsinu, a zatim je ispolirati,
slijediti korake u nastavku:

1. Da bi se odistila bakrena povrsina, pocne se
mijeSanjem soli i octa te ih se mijeSa dok se
sol pravilno ne otopi. Zatim navlaziti mekanu
spuZvu za ribanje u otopini i ribati povrsinu
tako da mrlje nestanu. Za ciS¢enje povrsine
moZe se koristiti spuzva s abrazivnim
sredstvima.

2. Za poliranje povrsine upotrijebiti posebno
sredstvo za poliranje bakra i slijediti njegove
upute. Da bi se sprijecila pojava ogrebotina
prilikom poliranja, paziti da se polira samo
krpom ili spuZvom bez abraziva na povrsini.

Ne koristiti €eli€nu vunu jer moZe oStetiti

bakrenu povrSinu.

Kad se koristi u pecnici ili na plinskoj ploci za

kuhanje, posude moZze izgubiti boju. Da bi se

povratila bakrena boja, potrebno je ocistiti i

polirati povrSinu prema navedenim koracima.

Baza je lagano udubljena kad je hladna, ali

se Siri i izravnava dok se zagrijava. Uvijek

ostaviti posude da se ohladi prije ¢iS¢enja. To

omogucuje dnu da povrati svoj oblik i pomaze
sprijeciti da ne postane neravnomjerno tijekom
vremena.

Da bi se sprijecile mrlje od soli na unutrasnjosti

posuda, ne dodavati sol hrani dok sadrzaj ne

zakipi.

Dobro za znati
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Ovo se posude moze koristiti na svim vrstama
kuhalista.

Koristenjem posuda s istim ili manjim
promjerom, moguce je ustedjeti energiju.

Uvijek podici posude kad se premjeSta na
staklenokerami¢kom kuhalistu kako se kuhaliste
ne bi o3tetilo.

Tijekom upotrebe, posude se uzari. Zato je
uvijek potrebno koristiti rukavice.



* U slucaju bilo kakvih problema s proizvodom,
kontaktirati najblizu robnu kuc¢u IKEA/Sluzbu za
kupce ili posjetiti www.IKEA.com.

EAANVIKA

dpovtida kat kabdaplopa

+  TlpLv XpnOLUOTIOLOETE TO OKEVOG yLa TIPLITN
©Opd, TAUVETE, EEMAUVETE KAl OTEYVWOTE TO
TIPOOEKTLKA.

+  To OKeVOG TIPETEL VA TIAEVETAL OTO XEPL.
XpNOLUOTIOLAOTE UYPO ATIOPPUTIAVTLKO yLa Ta
mdta kat pia paiakr Bouptoa 1) cpouyyapL.
Mn xpnotporoteite xAwpivn 1 GAAa To&kda
XNHLKA SLOTL PTIopEL va KataotpéPouv Tov
XAAKO.

+  ZKOUTILOTE TO OKEVOG UE TIETOETA APEOWG PETA
TO TMAUCLPO yLa va SLatnprioeTe tn yuaAdsa tou
XaAkoU. Mnv a@rvete Ta okeln va GTEYVWVOUV
péva Toug, yla va Pnv Peivouv KNALSEG vepou
KOl amoXPpWHATLOTEL 0 XAAKAG.

*  Me 1o épaopa tou Xpdvou, o XaAKOG ylvetal
TILo oKoUPOG KaBWG EPXETAL OE ETIAQPH| PE TO
VePO Kkat To o§uydvo. Auth elval pla xnukn
avtidpaon Tou Snuloupyel pla puotkn ativa
OTOV XOAKO, XWpLG va onpatvel Ot £xeL pBapel
0 XaAKOG 1} OTL KATL eV TIAEL KAAA. Av BEAETE,
pTtopeite va apatpéoete tnv ativa.

+ O kaAUTEPOG TPOTIOG Va TNV apaLpEoETe glval
va KaBaplogte Tpwta TNV MUPAveLa XaAKoU
Kat JETd va Tt yuahioste, akoAoubwvtag ta
mapakdtw Brjpata:

1. o va kaBapioete TNV empdavela XaAKoU,
Eekvnote avapelyvuovtag aldtt kat §USL
amo AeUKO KPaot KAl avakatéPTe PexpL va
SLOAUBEL TeAelwg TO AAATL. ZTN CUVEXELD,
BpéEte éva pahakod oouyydplL amoAEéTLong
010 SLAAUpa KaL TpiPTE TNV empdvela €tot
WoTe va eEapavioTolv oL AekéSeg. MTopeite
Va XPNOLUOTIOLAOETE €va 0POouyydpL PE
AELAVTLKA yLa Va KaBapioeTe TNV mLpaveLa.

2. Tava yUaAioeTe TNV emupavela,
XPNOLHOTIOLOTE €va €LELKO UALKO oTIABWONG
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yla XaAKo Kat akoAouBrote TG 08nyieg Tou.
Ma va amo@UyETE TLG YPATOOUVLEG KATA TO
YUGALopa, BeBalwbeite dtL yuahilete povo
pe éva Ttavi Tdtou fj opouyydpt xwplg
AELAVTLKA OTNV EMLPAVELQ.

* Mnv XpnoLHOTIOLELTE HETAAALKO GPOLYYapPAKL,
SLOTL auto pmopet va ipokaAéoeL ysapoipata
otnv enpdvela xaAkou.

+ 'Otav xpnotpotoleital o€ poUpvo N o€ otia
uypaeplou, Ta payelpLkd okeln pmopel va
QoY PWHATLOTOVV. Ia VA aVaKTHOETE TO
XAAKWo xpwpa, kabBaplote kat yuahiote tnv
ETMLPAVELD CUPPWVA PE TA TIAPATIAVW Bripata.

+ H Bdon eival ehappwg KoiAn dtav eivat kpua,
0AAG SLaoTtéNeTal Kal yivetal minedn 6tav
Beppaivetat. AQriveTe TAvVTa To OKEVOG Va
KPUWOEL TIPLV TO TIAUVETE. AUTO ETILTPETIEL
otn Bdon va enavéNBeL 0To OXNHa TNG Kat
QTIOTPETIEL ATTO TO Va YiVEL avopoLa HE TN
xpron.

+ T va amogelyovtal oL AeKESEG arod To ahdtL
OTO E0WTEPLKO PEPOG TWV OKEUWV 0AG, PNV
TIPOOBETETE OAATL OTO Payntod oag, TPV va
apxloeL to mepLexdpevo va Bpadel.

MpémeL va yvwpidete

+  AUTO TO OKEUOG PaYELPLKAG elval KATAAMNAO
yla xprion o€ 6Aoug Toug TUTIOUG £0Tiag,
OUMTIEPIAQPBAVOUEVNG KAL TNG ETAYWYLKAG
eotiac.

+  TomoBetwvtag To okeVOG o€ pia E0Tia Pe TNV
18La n PkpoTEPN SLAPETPO Pe TNV KatoapoAa/
TNYavy, eE0LKOVOpELTE evEpyeLa.

+ INKWVETE TTAVTA TO OKEVOGC, OTAV TIPOKELTAL
Va TO PETAKLWVAOETE EMAVW OE PLA KEPAULKH
ETLPAVELA ECTLWV, YLA VA artopelyovtal td
ySapotpata.

+ 'Exete umdyn oag OtL 6Tav To OKEVOG
Xpnotyorotleitat, {eotaivetral oAU, Na
XPNOLJOTIOLELTE TTAVTA TILACTPEG,.

* AV €xETE KATIOLO TIPOBANPA PE TO TIPOLdy,
ETILKOWWVIOTE PE TO TIANOLECTEPO KATACTNHA
IKEA/EEuTInpétnon MeAATwV 1 ETILOKEPTELTE TN
StevBuvon www.ikea.com.
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Pycckuii
yxopn

MepeA NepBbIM NCMO/Ib30BaHEM KYXOHHYIO
nocyay cnefyeT BbIMbITb U BbITEPEThb HACYXo.
MocyAy cneayeT MbiTb BPYUHYHO C
MCMOb30BaHNEM XUAKOCTY ANS MbITbS MOCYAbI
N MSATKOWA LWeTKn/Ty6Kkn. Hn B Koem ciyyae He
NCMONb3YIATE XI0p U APYrie arpeccuBHble
XVMWKaTbI, KOTOPbIE MOTYT NMOBPeAUTbL Mefb.
UTo6bI MeAHas nocyaa coxpaHsna 6neck, cpasy
nocne MbITbs! BbITUpaiiTe ee nonoTeHLeM. He
AaBaliTe Nocyze BbiCbIXaTb €CTECTBEHHbIM
nyTeMm, T. K. 3TO MOXET NPUBECTU K MOSBNIEHNIO
NATEH OT BOAbI U M3MEHEHWIO LIBETa MEAN.
Co BpeMeHeM Mejb TEMHeeT U TyCKHeeT.
3TO NPOUCXOANT B pe3ynbTaTe XMMUYECKon
peakumun Meau, Ha MOBEPXHOCTN KOTOPOWA MOZ
BO3/eliCTB/EM BOAbI 1 KUCNOpoAa 06pasyeTcs
naTvHa. 3To HopMasbHo. Mpuy XenaHun Bbl
MoXeTe N36aBUTbCSA OT NaTUHbI.
UT06bI N36aBUTLCS OT NaTWHBbI, CHa4ana
OUNCTUTE MeAHYHO MOCYyAy, a 3aTeM
OTMONMpYiiTe ee, Cedyst UHCTPYKLMSIM HUXKE:
1. YTO6bI OTUNCTUTL MEAHYH MOBEPXHOCTb,
NpUroToBbTe pacTBop 13 6en1oro ykcyca
1 CONK, pa3MeLLaB ee o MOoJIHOro
pactBopeHus. CMounTe B pacTBope
ry6Ky ¢ MSIrkum abpasvBHbIM C/I0eM 11
noTpuTe NoBEPXHOCTb A0 NCYE3HOBEHUS
3arpsisHeHWi. IS YNCTKM MOBEPXHOCTM
MOXHO MCMob30BaTk abpasnBHYH ry6ky.
2. /NS NONMPOBKM MOBEPXHOCTY UCMOSb3YiTe
creuyvanbHoe CPeACTBO AJ1st MOMPOBKU
MeZV B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLWEN no
€ro NprMeHeHnto. YTo6bl NMpu NOAVPOBKYM
Ha MOBEPXHOCTV MeAUN He MOSBMINCE
LiapanuHbl, UCMONb3yiiTe ANs 3TUX
Lieneli ToNIbKO NMoCyAHOE MOoIoTeHLEe U
HeabpasunBHYHO rybKy.
He ncnonb3yiiTe MoYanky U3 CTasbHOM
MPOBO/IOKM, T. K. OHa MOXET MOBPeANTb
Me/Hyt0 NMOBEPXHOCTb.
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Mpu ncnonb3oBaHUN B AyXOBKe MW Ha ra3oBoli
BapOYHOW NaHenn nocysa MoxeT U3MeHUTb
LBeT. [lnsi BOCCTAaHOB/IEHNSI MeAHOrO LiBeTa
NoYnCTUTE MOBEPXHOCTL N OTMONNPYIiTE ee,
cnesyst UHCTPYKUMAM, NepeynciieHHbIM Bbille,
[lHO nocyabl MMeeT cnerka BorHyTyto dopmy,
O/iHaKo NpW HarpeBaHWN OHO BblpaBHNBAETCS.
He moiiTe nocyay cpasy nocne NCnonb3oBaHus,
0653aTeNbHO AaiiTe el ocTbIThb. JHO ycrneeT
BOCCTaHOBUTbL CBOO GOpPMY U He 6yaeT
AedopmMmMpoBaTLCS BO BPeMSi MCMO/b30BaHMS.
YTto6bl NPeAoTBPaTUTL NOSBEHME NATEH OT
CTONOBOW CONN Ha BHYTPEHHEeN NOBepPXHOCTU
KYXOHHOU nocyabl, He A0baBnsANTe conb, Noka
COAEPXMMOe He 3aKNMNT.

MonesHas nHdopmauus

3Ty KyXOHHYIO MOCyAy MOXHO MNCMONb30BaTb

Ha BCex TUMax BapoYHbIX NaHenel, Bkaoyas
VNHAYKLUMOHHY!O.

Mcnonb3oBaHne KOHGOPKKM, KOTOpasi Mo
AnameTpy paBHa AnamMeTpy AHa nocyasl Uan
MeHbLLe ero, No3BoseT 3KOHOMUTb SHEPTUHo.
YTobbl He NouapanaTtb CTek/I0KepaMmnyeckyro
BapO4HYt0 NaHesb, BCeraa nogHvmMarite nocyay
npu ee nepemMeLLeHnn.

Bo Bpems 1cnonb30BaHMA NOCyAa HarpeBaeTcs,
nonb3ylriTecb NPUXBATKON.

Ecnn y Bac BO3HWUKAN Kakne-nn6o npobnemsl ¢
JaHHbIM TOBapoMm, obpaTtutech B otaen NKEA
CepBwuc B 6amxaiiiem marasmHe VIKEA nan
3aMgmTe Ha caiiT www.ikea.com.

YKpaiHcbKa

IHCTPYKLis 3 Aornsagy Vi ouMLLEeHHs
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Mepey nepLIYM BUKOPUCTaHHAM NOCyAy
NOMWIATe 110ro, CNONIOCHITb Ta peTeNlbHO
BUCYLUITb.

Mocya cnig MUTU BPYYHY M'SIKOIO LLITKOH/
rybkoto 3 MninH1UMm 3acobom. Hikonm He
BMKOPWUCTOBYITE X/10p Ta iHLWi arpecuBHi
XiMiKaTW, L0 MOXYTb MOLUKOANTY Mifb.



Micna MnTTS oapasy BUTMpariTe NoCyA
PYLUHMKOM, 06 Mijb 3anuLlanacs 6ANCKy4O0.
He 3anuvwwariTe nocys COXHYTM cam Mo cobi, wob
YHUKHYTU NASM Bij BOAW 1 3He6apBAeHH: Miji.
3 4yacom MiAb TEMHILLAE 1 TbMSAHIE Yepes
KOHTaKT MaTepiany 3 BOAOIO Ta KucHeM. Lis
XiMiYHa peakLisi CIPUUNHAE YTBOPEHHS Ha
MiZi IPUPOAHOI NaTUHW, SIKa He € CBiJYEHHAM
npo NCcyBaHHA YK 3HOLLEHHS MaTepiany. 3a
6axxaHHAM NaTUHY MOXHa BUAANNTU.
Halikpalymii cnocié no36aBnTUCsS NaTUHK - Lie
€noYaTky O4MCTUTY MiZHY NOBEPXHIO, @ NOTIM
BignonipysaTu ii. lns LbOro BUKOHaiTe Taki gii:
1. o6 oumcTtuTi MigHY NOBEpPXHIO, 3MilLariTe
Cinb i 6innii oueT, AOKW Cinb NOBHICTHO
He PO3UMHUTLCA. 3MOUITL M'AKY ryoKy
Yy PO3UUHIi Ta MNOTPiTb NOBEPXHIO, LL,06
npubpaTtn NAAMU. NS OUNLLEEHHA NOBEPXHI
MOXHa CKOpPUCTaTUCA abpasnBHO rybKoto.
2. BuKopucToByWTe crewianbHWIA 3acio
ANS nonipyBaHHA Mi4i BiANOBIAHO A0
3a3HaveHunX iHCTPYKLUii. LLLo6 YHUKHYTK
NOAPSAMNVH Nif Yac NofipyBaHHS,
KOPUCTYMTECS N1LLe PYLUHUKOM abo rybkoto
6e3 abpasrBHNX KOMMOHEHTIB.
He BrkopucToByiiTe MeTanesi ckpebku,
OCKiNbKM BOHW MOXYTb MOLLUKOANTN MigHY
MOBEPXHIO.
Y pasi BUKOPUCTaHHS B AyXOBLii UM Ha
rasosili NIUTi, NOCYA Moxe 3HebapBUTUCA.
LLlo6 BifHOBUTW KONIP MOBEPXHi, OUUCTITb i
BignonipyviTe ii 3rigHO 3 HaBeAeHUMU BULLE
BKasiBKaMu.
Y X0N0/HOMY CTaHi OCHOBAa CTa€ TPOXM
YBIFHYTOO, afe Mij 4ac HarpiBaHHA
BUPIBHIOETLCA. [lepes MUTTAM MOCyAy 3aBXAN
AaBaliTe ioMy OXONOHYTW. Lie Ao3BONISIE
BifAHOBUTN GOPMy OCHOBU Ta 3anobirae i
Aedopmalii nig Yac BUKOPUCTaHHS.
LLo6 YHUKHYTW NASAM CONi Ha BHYTPILLIHIIA
NoBepXHi NocyAy, CONiTb CTPaBu ive nicns
3aKMNaHHs.

43



KopucHo 3HaTK!

+ Leli nocys NiagxoAnTb ANA BUKOPUCTAHHSA Ha
BapUIbHUX NaHensx bysb-aKoro Tuny, B TOMy
YnCAi Ha IHAYKUIAHKX.

* 3a4/1a eKOHOMIi eneKTpoeHeprii ctTaBTe
KacTpynto/cKOBOPiAKY Ha KOHPOPKY 3 Tak1Um
camMnM abo MeHLUNM giameTpoM.

*  SKLWO NOCYA Ha CKNOKepaMiYHi naHeni
NoTPi6HO NepecyHyTu, 3aBXAK NigiriManTe
0ro, Wob YHNKHYTU NOAPANUH.

+ Tam'aTaiiTe, WO Nij Yac BUKOPUCTAHHSA NOCYA
HarpiBa€eTbcs. TpmaiiTe nuLLe 3a J0NOMOror
NpUXBaTOK.

+ Y pasi byab-AKMX NUTaHb LWOA0 BUPOBY
3BEPHITLCA 40 Hanbamx4yoro marasuHy IKEA/
LieHTpy o6cnyroByBaHHS KNieHTIB abo 3aiaiTe
Ha www.ikea.com.

Srpski

Ciséenje i odrzavanje

* Pre prve upotrebe, posude paZljivo operi, isperi
i osusi.

* Posude se mora prati ru¢no. Koristi te¢nost za
pranje i meku ¢etku/sunder. Nikada ne koristi
hlor ili druge jake hemikalije koje mogu oStetiti
bakar.

+ Posude obrisi krpom odmah nakon pranja kako
bi se zadrzao sjaj bakra. Nikada ne ostavljaj
da se posude samo osusi, jer se mogu pojaviti
mrlje od vode, a bakar izgubiti svoju boju.

+ Bakar vremenom tamni i gubi sjaj usled dodira
materijala s vodom i kiseonikom. Ovo je
hemijska reakcija koja stvara prirodnu patinu za
bakarni materijal i ne znaci da se bakar istroSio
ili da neSto nije u redu. Po Zelji, moguce je
ukloniti patinu.

* Najbolji nain za uklanjanje patine je da prvo
ocisti$ bakarnu povrsinu, a zatim je ispoliras,
sledeci korake u nastavku:

1. Da ocisti$ bakarnu povrsinu, po¢ni tako Sto
¢e$ pomesati so i belo sir¢e i me3ati ih dok
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se so ne rastopi. Zatim natopi meki sunder
za ribanje ovim rastvorom i izribaj povrsinu
tako da mrlje nestanu. Za ¢i¢enje povrsine
moZe se koristiti sunder s abrazivnom
povrsinom.

2. Za poliranje povrsine upotrebi posebno
sredstvo za poliranje bakra i sledi
odgovarajuca uputstva za upotrebu. Da bi
se sprecio nastanak ogrebotina prilikom
poliranja, poliraj samo krpom ili sunderom
bez abrazivne povrsine.

* Ne koristi €eli€nu vunu jer moZze oStetiti bakarnu
povrsinu.

+ Kad se koristi u pecnici ili na plinskoj grejnoj
ploci, posude moze izgubiti boju. Da bi se
povratila bakarna boja, potrebno je o€istiti i
ispolirati povrsinu prateéi navedene korake.

+ Osnova je blago udubljena kad je hladna, ali se
Siri i izravnava tokom zagrevanja. Uvek ostavi
posude da se ohladi pre pranja. To omogucava
dnu da povrati svoj oblik i sprecava da se ono
vremenom i usled upotrebe iskrivi.

+ Da bi se sprecio nastanak mrlja od soli na
unutrasnjosti posuda, ne treba dodavati so
hrani sve dok sadrZaj u posudu ne prokljuca.

Korisne informacije

* Ovo posude pogodno je za upotrebu na svim
vrstama grejnih ploca, uklju€ujuci i indukcijsku.

+ Upotrebljavajuci posude na grejnoj povrsini
istog ili manjeg pre¢nika mozes$ ustedeti struju.

+ Uvek podigni posude kada ga premestas
po staklokeramickoj povrSini da izbegnes
ogrebotine na toj povrsini.

+ Posude se tokom upotrebe zagreva. Uvek se
sluZi kuhinjskim rukavicama.

+ Ako imas$ kakvih poteSkoca s proizvodom, obrati
se Odeljenju za kupce u robnoj kuci IKEA ili
poseti IKEA.rs.
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Slovenscina

VzdrZevanje in €iS€enje

* Pred prvo uporabo posodo temeljito pomij,
splakni in osusi.

+ Posoda je primerna le za ro€no pomivanje.
Uporabi detergent za pomivanje posode in
mehko krtaco/gobico. Nikoli ne uporabljaj
klora ali drugih agresivnih kemikalij, ki bi lahko
poskodovale baker.

* Posodo po pomivanju takoj obrisi s krpo, da
ohranis sijaj bakra. Posoda naj se nikoli ne
posusi sama - tako se izogne$ madeZem vode in
obarvanju bakra.

ez tas baker potemni in izgubi sijaj zaradi
stika z vodo in kisikom. To je naravna kemijska
reakcija, pri kateri baker razvije patino, kar ne
pomeni, da je baker poSkodovan ali da je z njim
karkoli narobe. Ce Zeli§, lahko patino odstranis.

+ NajboljSi nac¢in za odstranjevanje patine je, da
bakreno povrsino o€isti$ in jo nato spoliras v
skladu s spodnjimi navodili:

1. Za CiSCenje bakrene povrsine zmesaj sol
in kis ter mesaj, dokler se sol ne raztopi.
Nato navlaZi mehko gobico z raztopino in
z njo ocisti madeZe s povrsine. Za CiS¢enje
povrsine lahko uporabis tudi bolj grobo
gobico.

2. Za poliranje povrsine uporabi posebno
sredstvo za poliranje bakra in upostevaj
navodila na embalaZi. Da se izogne$
praskam, za poliranje uporabi kuhinjsko
krpo ali neZzno stran gobice.

+ ZaciSCenje ne uporabljaj jeklene volne, saj ta
lahko poskoduje bakreno povrsino.

+ e posodo uporablja$ v peici ali na plinskem
Stedilniku, se lahko ta obarva. Barvo bakra
lahko osvezZi$ s ¢iS€enjem in poliranjem povrsine
v skladu z zgornjimi navodili.

+ Dno posode je rahlo konkavno, kadar je posoda
hladna, a se ob segrevanju izravna. Posoda

naj se pred ¢iS¢enjem vedno ohladi - tako dno
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posode znova dobi konkavno obliko, s tem

pa preprecis, da bi oblika posode z uporabo
postala neenakomerna.

MadeZe soli v notranjosti posode lahko
preprecis tako, da hrano solis 3ele, ko vsebina
zavre.

Dobro je vedeti

Ta posoda je primerna za vse vrste kuhalnih
plos¢, tudi indukcijske.

Ce posodo uporablja$ na kuhalni plo3gi, kiima
enak ali manjsi premer kot dno posode, porabis
manj energije.

Ko posodo premikas po steklokerami¢ni kuhalni
plos¢i, jo vedno privzdigni, da se povrSina ne
opraska.

Ne pozabi, da se posoda med kuhanjem
segreje. Pri rokovanju vedno uporabljaj
kuhinjske prijemalke.

V primeru kakr3nihkoli teZav z izdelkom se obrni
na najbliZjo trgovino IKEA/Sluzbo za pomoc
kupcem ali obis¢i spletno stran www.IKEA.si.

Turkce

Bakim ve temizlik

Tencereyi ilk kez kullanmadan 6nce dikkatlice
yikayin, durulayin ve kurulayin.

Tencere elde ylkanmalidir. Bulasik deterjani ve
yumusak bir firca/stinger kullanin. Bakira zarar
verebilecek klor veya diger sert kimyasallari asla
kullanmayin.

Bakirin parlakligini korumak icin bulasiklari
yikadiktan hemen sonra tencereyi bir havluyla
silin. Su lekelerini ve bakirin renginin solmasini
onlemek icin, tencere parcalarini asla kendi
kendine kurumasina izin vermeyin.

Bakir zamanla malzemenin su ve oksijenle
temas etmesi nedeniyle kararir. Bu, bakir
malzeme icin dogal bir patina olusturan
kimyasal bir reaksiyondur ve bakirin eskidigi
veya bir seylerin yanlis oldugu anlamina gelmez.
isterseniz patinadan kurtulmaniz mimkandr.
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+ Patinadan kurtulmanin en iyi yolu, dnce bakir
yuzeyi temizlemek ve ardindan cilalamaktir,
lutfen asagidaki adimlari izleyin:

1. Bakir ylzeyi temizlemek icin tuz ve sirkeyi
karistirarak baslayin ve tuz uygun sekilde
eriyene kadar karistirin. Ardindan yumusak
bir ovma stingerini solisyonda nemlendirin
ve lekelerin kaybolmasi icin ylizeyi ovalayin.
Yizeyi temizlemek igin agindiricili bir stinger
kullanabilirsiniz.

2. Yuzeyi cilalamak icin bakir i¢in 6zel bir
cilalama maddesi kullanin ve talimatlarina
uyun. Parlatma sirasinda giziklerin
olusmasini 6nlemek igin, ylzeyde asindirici
madde icermeyen yalnizca bir bulasik bezi
veya slingerle cilalamaya dikkat edin.

+ Bakir ylizeye zarar verebileceginden ¢elik ovma
teli kullanmayin.

+ Firinda veya gazh ocakta kullanildiginda pisirme
kaplarinin rengi bozulabilir. Bakir rengini geri
kazanmak icin ylzeyi yukaridaki adimlara gére
temizleyin ve parlatin.

+ Taban sogukken hafifce icblkeydir, ancak
isitildiginda duzlesecek sekilde genisler. Pisirme
kaplarini temizlemeden 6nce daima sogumaya
birakin. Bu, tabanin sekline geri ddnmesini
saglar ve kullanim sirasinda diizensizlesmesini
6nlemeye yardimci olur.

+ Tencerenizin i¢ kismindaki tuz lekelerini
onlemek igin, icindekiler kaynayana kadar
yemedinize tuz eklemeyin.

Bilmekte fayda var

*  Bu pisirme kabi, induksiyonlu ocak da dahil
olmak Uzere her tir ocakta kullanima uygundur.

« Tencere/tava ile ayni veya daha kicuk capli bir
ocak Uzerine pisirme kaplarini yerlestirerek
enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

* Ocagi ¢izme riskini dnlemek igin, cam seramik
ocak Uzerinde tasirken tencereyi daima kaldirin.

* Kullanim sirasinda pisirme kaplarinin isindigini
unutmayiniz. Daima tutacaklarla tutun.

+Urinle ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, size
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en yakin IKEA magazasi/Musteri Hizmetleri ile
iletisime gecin veya www.ikea.com.tr adresini
ziyaret edin.
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